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1.Общая характеристика примерной рабочей программы профессионального модуля

ПМ.01 Проведение ветеринарно-санитарных и зоогигиенических мероприятий
1.1 Цель и планируемые результаты освоения профессионального модуля

В результате изучения профессионального модуля обучающихся должен освоить основной вид деятельности проведение ветеринарно-санитарных и зоогигиенических мероприятий и соответствующие ему общие компетенции, и профессиональные компетенции:

1.1.1. Перечень общих компетенций
	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 1.
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам.

	ОК 2.
	Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности.

	ОК 3.
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие.

	ОК 4.
	Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством.

	ОК 5.
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста.

	ОК 7.
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.

	ОК 9.
	Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности

	ОК10.
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.


1.1.2. Перечень профессиональных компетенций
	Код
	Наименование видов деятельности и профессиональных компетенций

	ВД 1
	Проведение ветеринарно- санитарных и зоогигиенических мероприятий

	ПК1.1  
	Контроль санитарного и зоогигиенического состояния объектов животноводства и корма.

	ПК1.2
	Проведения ветеринарно-санитарных мероприятий для предупреждения возникновения болезней животных.

	ПК1.3
	Проведение ветеринарно-санитарных мероприятий в условиях специализированных животноводческих хозяйств.


1.1.3.В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен:
	Иметь практический опыт
	· контроле санитарных и зоогигиенических параметров в животноводческих и птицеводческих помещениях;

· проверке санитарного состояния пастбищ и мест водопоя животных;

· контроле санитарных показателей различных видов кормов для животных;

· отборе материала для лабораторных исследований;

· проверке средств для транспортировки животных на предмет соответствия ветеринарно-санитарным правилам;

· оформлении результатов контроля;

· осуществлении контроля соблюдения правил использования средств индивидуальной защиты и гигиенических норм работниками, занятыми в животноводстве;

· проведении дезинфекции животноводческих и птицеводческих помещений, мест временного содержания животных и птицы, оборудования, инвентаря и агрегатов, используемых в животноводстве и птицеводстве;

· дезинсекции и дератизации животноводческих и птицеводческих объектов;

· утилизации трупов животных, биологических отходов и ветеринарных препаратов;

· стерилизации ветеринарного инструментария;

· подготовке средств для выполнения ветеринарно-санитарных мероприятий и соответствующего инструментария в зависимости от условий микроклимата и условий среды;

· предубойном осмотре животных и послеубойном ветеринарно-санитарном осмотре туш и органов животных.

	уметь
	· определять органолептически, визуально и по показателям отклонения от нормы зоогигиенических параметров на объектах животноводства;

· использовать метрологическое оборудование для определения показателей микроклимата;

· использовать средства индивидуальной защиты работниками животноводческих объектов;

· использовать оборудование, предназначенное для санации животноводческих помещений;

· пользоваться техническими средствами и методами для проведения стерилизации;

· готовить рабочие растворы средств проведения ветеринарно-санитарных мероприятий согласно инструкциям и наставлениям с соблюдением правил безопасности;

· применять нормативные требования в области ветеринарии;

· интерпретировать результаты предубойного осмотра животных и послеубойного ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов животных;

	знать
	· нормативные зоогигиенические и ветеринарно-санитарные показатели в животноводстве;

· ветеринарно-санитарные и зоогигиенические требования к условиям содержания и кормления животных;

· правила отбора проб кормов, смывов, материалов для лабораторных исследований;

· методы дезинфекции, дезинсекции и дератизации объектов животноводства;

· методы стерилизации ветеринарного инструментария;

· правила сбора и утилизации трупов животных и биологических отходов;

· правила утилизации ветеринарных препаратов;

· методы проведения исследований биологического материала, продуктов и сырья животного и растительного происхождения с целью предупреждения возникновения болезней;

· методы предубойного осмотра животных и послеубойного ветеринарно-санитарного осмотра туш и органов животных;

· нормативные акты в области ветеринарии;

· требования охраны труда.


Освоение содержания профессионального модуля ПМ.01 Проведение ветеринарно-санитарных и зоогигиенических мероприятий, обеспечивает достижение обучающимися следующих личностных результатов реализации программы воспитания: 

	Личностные результаты реализации программы воспитания (дескрипторы)
	Код личностных результатов реализации

программы воспитания

	Осознающий себя гражданином и защитником великой страны. 
	ЛР1

	Проявляющий активную гражданскую позицию, демонстрирующий приверженность принципам честности, порядочности, открытости, экономически активный и участвующий в студенческом и территориальном самоуправлении, в том числе на условиях добровольчества, продуктивно взаимодействующий и участвующий в деятельности общественных организаций.
	ЛР2

	Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеалам гражданского общества, обеспечения безопасности, прав и свобод граждан России. Лояльный к установкам и проявлениям представителей субкультур, отличающий их от групп с деструктивным и девиантным поведением. Демонстрирующий неприятие и предупреждающий социально опасное поведение окружающих.
	ЛР3

	Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям труда, осознающий ценность собственного труда. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно и профессионального конструктивного «цифрового следа».
	ЛР4

	Демонстрирующий приверженность к родной культуре, исторической памяти на основе любви к Родине, родному народу, малой родине, принятию традиционных ценностей многонационального народа России.
	ЛР5

	Проявляющий уважение к людям старшего поколения и готовность к участию в социальной поддержке и волонтерских движениях.
	ЛР6

	Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважающий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во всех формах и видах деятельности.
	ЛР7

	Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и иных групп. Сопричастный к сохранению, преумножению и трансляции культурных традиций и ценностей многонационального российского

государства.
	ЛР8

	Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопасного образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолевающий зависимости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, азартных

игр и т.д. Сохраняющий психологическую устойчивость в ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях.
	ЛР9

	Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой без

опасности, в том числе цифровой.
	ЛР10

	Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий основами эстетической культуры.
	ЛР11

	Принимающий семейные ценности, готовый к созданию семьи и воспитанию детей; демонстрирующий неприятие насилия в семье, ухода от родительской ответственности, отказа от отношений со своими детьми и их финансового содержания.
	ЛР12

	Личностные результаты реализации программы воспитания, определенные отраслевыми требованиями к деловым качествам личности

	Демонстрирующий готовность к продолжению образования, к социальной и профессиональной мобильности в условиях современного общества
	ЛР13

	Экономически активный, предприимчивый, готовый к самозанятости
	ЛР14

	Демонстрирующий навыки эффективного обмена информацией и взаимодействия с другими людьми, обладающий навыками коммуникации
	ЛР15

	Демонстрирующий навыки противодействия коррупции
	ЛР16


1.2. Количество часов на освоение профессионального модуля:

максимальной учебной нагрузки обучающегося - 560    часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося - 284 часа; 

самостоятельной работы обучающегося - 24 часа; 

учебной практики – 180 часов; 

производственной практики – 72 часа;

из них практической подготовки - 40 часов
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

2.1. Объем профессионального модуля и виды учебной работы

	Вид учебной нагрузки
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	560

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	284

	в том числе:
	

	практические занятия 
	130

	Самостоятельная работа обучающегося (всего) в том числе 
	24

	Практическая подготовка
	40

	Промежуточная аттестация:

МДК.01.01. Ветеринарная санитария с основами зоогигиены                                                в форме экзамена
МДК.01.02 Ветеринарно – санитарная экспертиза в форме дифференцированного зачета


	Коды

профессиональных

компетенций
	Наименования

 разделов профессионального модуля
	Суммарный объем 
нагрузки час.
	В т. ч.. в форме практической подготовки
	 Объем профессионального модуля, ак. час

	
	
	
	
	 Работа обучающихся во взаимодействии с преподавателем 
	
	 Самостоятельная работа

	
	
	
	
	           Обучение по МДК 
	Практики 
	Консультации
	

	
	
	
	
	Всего
	В том числе
	
	
	

	
	
	
	
	
	Промежуточная 

аттестация
	Лабораторные и практические занятия


	Курсовых работ(проектов)


	Учебная
	Производственная


	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	ПК 1-3

ОК 1- 10

ЛР1, ЛР2, ЛР3, ЛР4, ЛР5, ЛР6, ЛР7, ЛР8,

ЛР9, ЛР10, ЛР11, ЛР12 ЛР13, ЛР14 ЛР15, ЛР16

	МДК.01.01 Ветеринарная санитария с основами зоогигиены
	168
	22
	154
	Э
	68
	-
	72
	
	12
	14

	
	МДК01.02. Ветеринарно – санитарная экспертиза
	140
	18
	130
	ДЗ
	62
	-
	108
	
	6
	10

	
	Учебная и производственная практика (по профилю специальности), часов
	252
	
	
	
	
	
	180
	72
	
	

	
	Всего
	560
	40
	284
	
	130
	
	180
	72
	18
	24


2.2. Тематический план профессионального модуля ПМ.01 Проведение ветеринарно-санитарных и зоогигиенических 
мероприятий
2.3. Содержание профессионального модуля ПМ.01 Проведение ветеринарно-санитарных и зоогигиенических мероприятий
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем в часах

	1
	2
	3

	Раздел 1 Проведение ветеринарно-санитарных и зоогигиенических мероприятий
	560

	МДК.01.01 Ветеринарная санитария с основами зоогигиены
	168

	Тема 1.1. Зоогигиена
	Содержание 
	38

	
	1
	Понятие о микроклимате
	1

	
	2
	Микроклимат в животноводческих и птицеводческих помещениях
	1

	
	3
	Определение естественной и искусственной освещенности в животноводческих помещениях
	1

	
	4
	Искусственные источники инфракрасного и ультрафиолетового облучения
	1

	
	5
	Влияние почвы на здоровье и продуктивность животных
	1

	
	6
	Гигиена водоснабжения и поения сельскохозяйственных животных и птицы, очистка и обеззараживание воды
	1

	
	7
	Требования к участку для строительства животноводческого помещения
	1

	
	8
	Требования к участку по строительству помещения для птицы
	1

	
	9
	Подстилка для животных
	1

	
	10
	Уборка и хранение навоза
	1

	
	11
	Гигиена и подготовка пастбищной территории
	1

	
	12
	Гигиена пастбищного содержания животных
	1

	
	13
	Гигиена транспортировки животных
	1

	
	14
	Кормление и уход за животными во время транспортировки
	1

	
	15
	Гигиена ухода за животными
	1

	
	16
	Гигиена ухода за конечностями и копытами
	1

	
	17
	Способы и системы содержания крупного рогатого скота
	1

	
	18
	Гигиена содержания молочных коров
	1

	
	19
	Гигиена выращивания телят
	1

	
	20
	Гигиена содержания и использования быков производителей
	1

	
	21
	Системы содержания свиней
	1

	
	22
	Типы свинарников и оборудования
	1

	
	23
	Гигиена содержания свиноматок
	1

	
	24
	Гигиена выращивания поросят
	1

	
	25
	Требования по строительству помещения для содержания овец
	1

	
	26
	Гигиена содержания овец
	1

	
	27
	Гигиена кормления и поения овец
	1

	
	28
	Гигиена содержания овцематок
	1

	
	29
	Гигиена выращивания ягнят
	1

	
	30
	Гигиена содержания овец в пастбищный период
	1

	
	31
	Гигиена болезней копытец
	1

	
	32
	Гигиена стрижки овец
	1

	
	33
	Помещения для лощадей
	1

	
	34
	Гигиена содержания лошадей
	1

	
	35
	Гигиена инкубации яиц
	1

	
	36
	Гигиена содержания птицы
	1

	
	37
	Гигиена содержания собак
	1

	
	38
	Гигиена содержания кошек
	1

	
	Практическое занятие
	22

	
	1
	Определение параметров микроклимата животноводческих помещений
	2

	
	2
	Определение содержания углекислого газа, аммиака, сероводорода и окиси углерода в помещениях
	2

	
	3
	Определение температуры, атмосферного давления, влажности, скорости движения воздуха в атмосфере животноводческих помещениях
	2

	
	4
	Определение физических свойств воды и химического состава воды, почвы
	2

	
	5
	Методы оценки санитарного состояния помещений и оборудования
	2

	
	6
	Порядок подготовки животных на пастбищное содержание
	2

	
	7
	Порядок соблюдения зоогигиенических требований содержания КРС
	2

	
	8
	Порядок соблюдения зоогигиенических требований содержания свиней
	2

	
	9
	Порядок соблюдения зоогигиенических требований содержания овец
	2

	
	10
	Порядок соблюдения зоогигиенических требований содержания лошадей
	2

	
	11
	Порядок соблюдения зоогигиенических требований содержания птицы
	2

	
	Самостоятельная работа
	4

	
	1
	Гигиена содержания декоративной птицы
	1

	
	2
	Гигиена содержания декоративных рыб
	1

	
	3
	Гигиена содержания хомяков
	1

	
	4
	Гигиена содержания морских свинок
	1

	Тема 1.2.  

Ветеринарная санитария 
	Содержание 
	48

	
	1
	Профилактика болезней, связанных с недоброкачественными кормами
	1

	
	2
	Как обезвредить корма от токсических грибов
	1

	
	3
	Профилактика болезней, вызванных попаданием в организм с кормами возбудителей заразных болезней
	1

	
	4
	Как оздоровить хозяйство от инфекционных заболеваний
	1

	
	5
	Профилактика болезней, связанных с нарушением режима и техники кормления
	1

	
	6
	Зоогигиенические требования при заготовке, хранении, транспортировке и использования кормов
	1

	
	7
	Профилактика отравления животных ядовитыми и вредными растениями
	1

	
	8
	Профилактика отравлений фосфорорганическими соединениями и поваренной солью
	1

	
	9
	Профилактика отравлений хлорорганическими соединениями, мочевиной
	1

	
	10
	Профилактика отравлений животных ядами растительного происхождения, содержащих алкалоиды
	1

	
	11
	Профилактика отравлений животных ядами растительного происхождения, содержащих гликозиды
	1

	
	12
	Яды растительного происхождения содержащие эфирные масла, фитотоксины
	1

	
	13
	Отравление пасленовыми культурами
	1

	
	14
	Токсикозы (отравления комбикормом, жмыхом, шротом)
	1

	
	15
	Ветеринарно-санитарные требования в животноводстве
	1

	
	16
	Ветеринарно-санитарные требования в свиноводстве
	1

	
	17
	Ветеринарно-санитарные требования в птицеводстве
	1

	
	18
	Ветеринарно-санитарные требования в овцеводстве
	1

	
	19
	Личная гигиена. Техника безопасности при осуществлении ветеринарно-санитарных мероприятий
	1

	
	20
	Правила личной гигиены работников обслуживающих животных
	1

	
	21
	Методы дезинфекции и ее виды
	1

	
	22
	Определение понятия, задачи дезинфекции и ее роль в профилактике заболеваний
	1

	
	23
	Бактерицидное и бактериостатическое действие дезинфицирующих препаратов
	1

	
	24
	Механическая очистка животноводческих помещений, выгульных площадок и территорий ферм
	1

	
	25
	Методы дезинсекции
	1

	
	26
	Механические, физические, биологические средства дезинсекции Формы их применения
	1

	
	27
	Методы дератизации 
	1

	
	28
	Механические, физические, биологические средства дератизации
	1

	
	29
	Роль синантропных грызунов в распространении инфекционных заболеваний животных
	1

	
	30
	Меры борьбы с мышевидными грызунами на фермах
	1

	
	31
	Обезвреживание навоза
	1

	
	32
	Обработка подстилки
	1

	
	33
	Загазованность помещений
	1

	
	34
	Газовый состав воздуха и его значение для животных
	1

	
	35
	Профилактика травматизма и стрессового состояния животных при транспортировке
	1

	
	36
	Профилактика незаразных болезней
	1

	
	37
	Форма проявления эпизоотического процесса и влияния различных факторов на его проявление и течение
	1

	
	38
	Особенности эпизоотического процесса в условиях предприятий агропромышленного комплекса
	1

	
	39
	Понятие об иммунитете. Естественная устойчивость организма к

инфекции
	1

	
	40
	Виды иммунитета. Стерильный и нестерильный, активный и пассивный иммунитет. Антигены. Антитела
	1

	
	41
	Производство вакцин, сывороток и применение их в ветеринарии
	1

	
	42
	Биопрепараты, применение их в ветеринарии
	1

	
	43
	Определение паразитизма. Типы взаимоотношений организмов в природе
	1

	
	44
	Происхождение паразитизма и распределение его в природе
	1

	
	45
	Профилактика инфекционных заболеваний животных
	1

	
	46
	Профилактика незаразных болезней животных 
	1

	
	47
	Профилактика паразитарных болезней животных
	1

	
	48
	Профилактика гельминтозных болезней животных
	1

	
	Практические занятия
	46

	
	1
	Определение качества кормов
	2

	
	2
	Отбор проб кормов и органолептический анализ корма
	2

	
	3
	Оценка качества кормов и их питательная ценность
	2

	
	4
	Анализ гигиенических требований кормления кроликов, пушных зверей и сельскохозяйственной птицы
	2

	
	5
	Соблюдения зоогигиенических и технологических требований к помещениям
	2

	
	6
	Соблюдения комплекса мероприятий по содержанию сельскохозяйственных животных и птицы
	2

	
	7
	Проведение санитарной обработки инвентаря и оборудования, ТБ и средства защиты при работе с химсредствами
	2

	
	8
	Классификация моющих и дезсредств, условия и сроки хранения (щелочи, кислоты, мыла)
	2

	
	9
	Классификация моющих и дезсредств, условия и сроки хранения (хлорсодержащие препараты)
	2

	
	10
	Классификация моющих и дезсредств условия и сроки хранения (фенолы, крезолы и их производные)
	2

	
	11
	Приготовление моющих и дезсредств
	2

	
	12
	Средства и способы истребления насекомых
	2

	
	13
	Формы применения дератизации животноводческих помещений
	2

	
	14
	Средства и способы истребления грызунов
	2

	
	15
	Методы проведения, применение средств при удалении и обработке подстилки
	2

	
	16
	Изучение мер борьбы с вредными газами в воздухе животноводческих помещений
	2

	
	17
	Изучить основные виды и задачи диспансеризации
	2

	
	18
	Проведение общей диспансеризации
	2

	
	19
	Проведение эпизоотологического обследования животноводческого объекта, оформление акта
	2

	
	20
	Диагностические биопрепараты: получение, применение, хранение
	2

	
	21
	Организация диагностических аллергических исследований и оформление актов об их проведении
	2

	
	22
	Биопрепараты, применяемые для специфической профилактики и лечения инфекционных болезней
	2

	
	23
	Организация профилактической иммунизации и оформление акта о её проведении
	2

	
	Самостоятельная работа 
	10

	
	1
	Охрана территории Российской Федерации от заноса особо опасных инфекционных болезней животных
	2

	
	2
	Методы ветеринарного надзора, его сущность и виды.
	2

	
	3
	Техника безопасности при работе в химической лаборатории
	2

	
	4
	Ветеринарно – санитарные мероприятия в пчеловодстве
	2

	
	5
	Ветеринарно – санитарные мероприятия в рыбоводстве
	2

	Учебная практика 

Виды работ:
1. Определение доброкачественности корма при кормлении сельскохозяйственных животных.

2.  Отбор материала для лабораторного исследования.

3   Проверка санитарного состояния пастбищ и мест водопоя животных

4. Контроль санитарных и зоогигиенических параметров в животноводческих и птицеводческих помещениях в условиях 
специализированных животноводческих хозяйств.

5. Проверка средств для транспортировки животных на предмет соответствия ветеринарно – санитарных правил.

6. Контроль соблюдения правил использования средств индивидуальной защиты и гигиенических норм работниками, занятыми в животноводстве 

7. Участие в проведении дезинфекции животноводческих и птицеводческих помещений, мест временного содержания животных и птицы, оборудования, инвентаря и агрегатов, используемых в специализированных животноводческих и птицеводческих хозяйств

8. Участие в дезинсекции и дератизации животноводческих и птицеводческих объектов в условиях специализированных 
животноводческих хозяйств

9. Стерилизация ветеринарного инструментария

10. Подготовка средств для выполнения ветеринарно–санитарных мероприятий и соответствующего инструментария в зависимости от условий микроклимата и условий среды
11. Охрана территории Российской Федерации от заноса особо опасных инфекционных болезней животных
12. Методы ветеринарного надзора, его сущность и виды.
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	Тема 1.3

Проведение ветеринарного контроля убойных  животных
	Содержание 
	12

	
	1
	История развития ВСЭ. Ветеринарно-санитарная экспертиза Кубани.
	1

	
	2
	Характеристика убойных животных.  
	1

	
	3
	Методы определения упитанности скота и птицы. Действующие ГОСТы.
	1

	
	4
	Категории упитанности убойных животных. 
	1

	
	5
	Транспортировка убойных животных и ветеринарное обслуживание их в пути.
	1

	
	6
	Оформление транспортной документации. Болезни животных при транспортировке.
	1

	
	7
	Требования, предъявляемые к местам убоя животных.
	1

	
	8
	Ветеринарные правила допуска на убой.
	1

	
	Практические занятие
	

	
	1
	Оформление ветеринарных свидетельств по форме №1, №2, №3, №4.
	2

	
	2
	Определение товарных качеств мяса убойных животных. Проведение послеубойного осмотра туш и органов.
	2

	Тема 1.4

Убой животных (птицы). Технология и гигиена первичной переработки
	
	Содержание
	6

	
	1
	Убой и переработка скота
	1

	
	2
	Убой и переработка птицы, кроликов
	1

	
	3
	Туалет туш
	1

	
	4
	Гигиена первичной переработки. Техника безопасности
	1

	
	
	Практическое занятие
	

	
	1
	Процесс убоя и обработки туш скота, птицы
	2

	Тема 1.5

Организация и методика послеубойного осмотра продуктов убоя. Клеймение.
	
	Содержание
	10

	
	1
	Методика послеубойного осмотра туш и органов КРС, овец и коз
	1

	
	2
	Методика послеубойного осмотра туш и органов свиней, лошадей, птиц
	1

	
	3
	Организация рабочих мест по осмотру продуктов убоя
	1

	
	4
	Клеймение
	1

	
	
	Практические занятия
	

	
	1
	Оформление документации по учету и отчетности на мясоперерабатывающем предприятии
	2

	
	2
	Определение топографии и морфологических особенностей лимфатических узлов
	2

	
	3
	Проведение клеймение мяса
	2

	Тема 1.6 Морфология, товароведение мяса
	
	Содержание
	12

	
	1
	Морфологический и химический состав мяса, его пищевое и биологическое значение
	1

	
	2
	Послеубойные изменения в мышечной ткани
	1

	
	3
	Товароведение мяса
	1

	
	4
	Органолептические  показатели доброкачественности мяса
	1

	
	5
	Лабораторные показатели доброкачественности мяса
	1

	
	6
	Определение мяса больных животных
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Определение органолептических показателей свежести мяса
	2

	
	2
	Микроскопия мазков-отпечатков
	2

	
	3
	Определение качественной реакции на продукты первичного распада белков в бульоне
	2

	
	
	
	

	Тема 1.7  Переработка и ветеринарно-санитарная экспертиза субпродуктов, пищевых животных жиров, кишечного сырья, крови. Утилизация ветеринарных конфискатов
	
	Содержание
	10

	
	1
	Субпродукты, их классификация и пищевая ценность
	1

	
	2
	Порядок осмотра субпродуктов. Переработка и экспертиза субпродуктов.
	1

	
	3
	Сбор, консервирование и обработка кишечного, эндокринного сырья, крови.
	1

	
	4
	Пищевые жиры, пищевое значение, сбор и переработка
	1

	
	5
	Утилизация ветеринарных конфискатов
	1

	
	6
	Документация на конфискаты
	1

	
	
	Практические занятия
	

	
	1
	Определение фальсификации продуктов животноводства
	2

	
	
	Самостоятельная работа
	

	
	1
	Проведение отбора, консервирования и упаковки проб продуктов убоя
	2

	Тема 1.8 Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных и птицы при болезнях различной этиологии
	
	Содержание
	16

	
	1
	ВСЭ продуктов убоя и сырья при инфекционных болезнях передающихся человеку через мясо и мясные продукты
	1

	
	2
	ВСЭ продуктов убоя и сырья продуктов убоя и сырья при инфекционных болезнях не передающихся человеку через мясо и мясные продукты
	1

	
	3
	ВСЭ продуктов убоя и сырья при инвазионных заболеваниях животных
	1

	
	4
	ВСЭ тушек кроликов и птицы 
	1

	
	5
	ВСЭ туш и органов животных при отравлениях
	1

	
	6
	ВСЭ происхождения мяса от больных или павших животных
	1

	
	7
	ВСЭ туш и органов животных при вынужденном убое
	1

	
	8
	Особенности ВСЭ органов и тушек кроликов, птицы
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Трихинелоскопия мяса
	2

	
	
	Практические занятия
	

	
	1
	Дифференциация диагноза при болезнях инфекционной этиологии
	2

	
	2
	Дифференциация диагноза при болезнях инвазионной этиологии
	2

	
	
	Самостоятельная работа
	

	
	
	ВСЭ продуктов убоя и сырья при незаразных болезнях животных.

ВСЭ продуктов убоя и сырья при патологии обмена веществ, новообразованиях, травмах
	2

	Тема 1.9 

Пищевые токсикоинфекции и токсикозы, их профилактика 
	
	Содержание
	12

	
	1
	Современные понятия о пищевых заболеваниях людей, их классификация по этиологическому признаку
	1

	
	2
	Патогенность сальмонелл для животных и людей.
	1

	
	3
	Токсикоинфекции, вызызваемые условно патогенными микроорганизмами
	1

	
	4
	Источники и пути инфицирования мяса и других продуктов и их санитарная оценка
	1

	
	5
	Токсикозы, вызываемые стафилококками, стрептококками, анаэробными микроорганизмами. Санитарная оценка
	1

	
	6
	Профилактика пищевых токсикоинфекций и токсикозов
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Отбор проб, упаковывание, оформление сопроводительных документов, пересылка материала для бакисследования
	2

	
	2
	Исследование мяса и мясных продуктов на наличие сальмонелл и условно патогенных микроорганизмов
	2

	
	3
	Исследование мяса и мясных продуктов на наличие стафилококков и стрептококков
	2

	
	
	
	

	Тема 1.10

Обезвреживание туш и продуктов убоя больных животных. Пути реализации мяса
	
	Содержание
	12

	
	1
	Убой больных животных, его обоснование и порядок проведения
	1

	
	2
	Санитарная оценка продуктов убоя
	1

	
	3
	Обезвреживание мяса и мясных продуктов высокой, низкой температурой и посолом
	1

	
	4
	Пути реализации обезвреженных продуктов. Действующие ГОСТы
	1

	
	5
	Утилизация продуктов и сырья животного происхождения.
	1

	
	6
	Ветеринарно-санитарные требования к предприятиям по утилизации продуктов и сырья 
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Органолептическое определение мяса больных и здоровых животных
	2

	
	2
	Микроскопия мазков-отпечатков, определение рН
	2

	
	3
	Проведение реакции на пероксидазу формольной реакции
	2

	Тема 1.11

Консервирование мяса и мясных продуктов
	
	Содержание 
	6

	
	1
	Консервирование холодом, высокой температурой. Санитарное и экономическое значение
	1

	
	2
	Консервирование посолом и копчением. Санитарное и экономическое значение
	1

	
	
	Практические занятия
	

	
	1
	Санитарная оценка мясных баночных консервов
	2

	
	2
	Санитарная оценка консервации мяса посолом и копчением
	2

	Тема 1.12

Производство и ветеринарно-санитарная экспертиза колбасных изделий
	
	Содержание
	8

	
	1
	Сырье и его подготовка для производства колбасных изделий
	1

	
	2
	Основы технологии производства колбасных изделий
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Определение свежести вареных колбас.
	2

	
	2
	Химическое и бактериологическое исследование колбас
	2

	
	
	Самостоятельная работа
	

	
	
	Упаковка, хранение и транспортировка колбасных изделий.

Технохимический контроль и ВСЭ колбасных изделий. Действующие ГОСТы
	2

	Тема 1.13

Основы технологии и гигиена получения молока на ферме
	
	Содержание 
	6

	
	1
	Химический состав и пищевая ценность молока
	1

	
	2
	Санитарно-гигиенические условия получения доброкачественного молока
	1

	
	3
	Пороки молока и способы их предупреждения
	1

	
	4
	Способы обезвреживания молока больных и вакцинированных животных. Действующие ГОСТы на молоко
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Взятие средней пробы молока и его органолептическое исследование
	2

	Тема 1.14

Основы технологии и ветеринарно-санитарная экспертиза кисломолочных продуктов
	
	Содержание
	8

	
	1
	Санитарно-гигиенические требования при реализации кисломолочных продуктов
	1

	
	2
	Действующие ГОСТы на кисломолочные продукты
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Отбор проб и органолептическое исследование  кисломолочных продуктов
	2

	
	2
	Лабораторное исследование кисломолочных продуктов
	2

	
	
	Самостоятельная работа
	

	
	
	Технология приготовления кисломолочных продуктов.

Санитарные и технологические требования предъявляемые к молоку
	2

	Тема 1.15

Пищевые яйца, их ветеринарно-санитарная экспертиза и товароведческая оценка
	
	Содержание
	8

	
	1
	Ветеринарно-санитарные требования при сборе, упаковке, транспортировке и хранении яиц
	1

	
	2
	Пороки яиц
	1

	
	3
	Ветеринарно-санитарная оценка яиц и яичных продуктов
	1

	
	4
	Классификация товарных яиц по ГОСТу
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Определение видовой принадлежности яиц домашней птицы
	2

	
	2
	ВСЭ и товароведческая оценка куриных яиц
	2

	Тема 1.16

Ветеринарно-санитарная экспертиза пищевых продуктов на продовольственных рынках
	
	Содержание
	10

	
	1
	Порядок ВСЭ мяса и продукции на рынке 
	1

	
	2
	Утилизация ветеринарных конфискатов
	1

	
	
	Лабораторная работа
	

	
	1
	Исследование образцов меда и определение его натуральности
	2

	
	
	Практические занятия
	

	
	1
	ВСЭ продуктов животноводства
	2

	
	2
	ВСЭ продуктов растениеводства
	2

	
	
	Самостоятельная работа
	

	
	
	Устройство, оборудование, функции и задачи лаборатории рынка. Доставка продукции, ведение документации.

Ветнадзор за торговлей пищевыми продуктами на рынке
	2

	Тема 1.17

Стандартизация и сертификация пищевых продуктов
	
	Содержание 
	4

	
	1
	Законодательная база сертификации. Нормативные документы
	1

	
	2
	Основные цели, принципы и правила сертификации ГОСТов на пищевые продукты
	1

	
	3
	Структура системы сертификации ГОСТов
	1

	
	4
	Стандарты и ТУ на продукцию
	1

	Всего 140, из них самостоятельная работа 10

	Промежуточная аттестация в виде дфференцированного зачета

	Учебная практика 

Виды работ: 

1.Проведение исследования свинины и говядины на цистицеркоз.

2. Проведение компрессорной трихинелоскопии свинины

3.Участие в организации послеубойного осмотра туш и органов нутрий, кроликов, птицы.

4. Проведение отбора и консервация проб мяса и мясных продуктов

5. Проведение отбора проб молока и консервация отобранных проб

6. Проведение отбора и упаковка материала для дополнительных исследований

7. Оформление сопроводительных документов на отобранные пробы

8.Участие в ветеринарно-санитарной экспертизе мясных и молочных продуктов в условиях лаборатории рынка

9.Участие в ветеринарно-санитарной экспертизе растительных продуктов в условиях лаборатории рынка

10.Участие в ветеринарно-санитарной экспертизе меда в условиях лаборатории рынка

11.Проведение анализа продуктов и сырья животного происхождения на соответствие требованиям стандартов: мяса, молока, колбасных изделий, консервов, яиц

12.Отбор продуктов и сырья животного происхождения не соответствующих стандартам качества

13.Участие в утилизации продуктов и сырья животного происхождения не соответствующих стандартам качества

14.Общие правила вскрытия трупов животных и птиц.

15.Проведение вскрытия трупов жвачных

16.Проведение вскрытия трупов всеядных животных

17.Оформление протоколов вскрытия на трупы животных

18.Оформление актов вскрытия и актов на выбытие животных


	108

	Производственная практика 

Виды работ:

1.Определение параметров микроклимата животноводческих помещений в условиях специализированных животноводческих хозяйств.

2. Создание оптимальных зоогигиенических условий по содержанию, кормлению и уходу за животными

3. Участие в проведении диспансеризации животных

4. Отбор материала для лабораторных исследований

5. Участие в проведении дезинфекции, дезинсекции, дератизации в условиях специализированных животноводческих хозяйств

6. Участие в подготовке средств для выполнения ветеринарно-санитарных мероприятий и соответствующего инструментария в зависимости от условий микроклимата и условий среды

7. Участие в заполнении журнала регистрации больных животных, истории болезни и другой учётно-отчётной ветеринарной документации

8. Проведение диагностических исследований животных в условиях специализированных животноводческих хозяйств

9. Оформление сопроводительных документов на отправку материала в лабораторию для исследования

10. Участие в организации и проведении ветеринарно-санитарных мероприятий условиях специализированных животноводческих хозяйств

11. Участие в предубойном осмотре животных и послеубойном ветеринарно-санитарном осмотре туш и органов животных

12. Оформление документов ветеринарного учёта и отчётности
	72

	Итого
	560


3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1. Для реализации программы профессионального модуля должны быть предусмотрены следующие специальные помещения:

Лаборатории: «Зоогигиены и кормления животных», «Эпизоотология с микробиологией», «Патологическая физиология и патологическая анатомия», «Ветеринарно-санитарная экспертиза», «Ветеринарная хирургия», оснащённые в соответствии с п.6.1.2.1. Примерной программы по специальности 36.02.01 Ветеринария.
Мастерская по компетенции «Ветеринария», оснащённая в соответствии с п.6.1.2.2. примерной программы по специальности 36.02.01 Ветеринария

Оснащённые базы практики, в соответствии с п. 6.1.2.3. примерной программы по специальности 36.02.01 Ветеринария

3.2.  Информационное обеспечение реализации программы

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы, рекомендованные ФУМО, для использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда образовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список, может быть дополнен новыми изданиями.

3.2.1. Основные печатные издания

1. Зоогигиена и ветеринарная санитария на животноводческих фермах: учебное пособие / А. Ф. Кузнецов, В. Г. Тюрин, В. Г. Семенов [и др.]; под редакцией А. Ф. Кузнецова. — Санкт-Петербург: Лань, 2020. — 424 с. — ISBN 978-5-8114-5946-9 Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/146897
2. Патологическая физиология и патологическая анатомия животных: учебник / А. В. Жаров, Л. Н. Адамушкина, Т. В. Лосева, А. П. Стрельников; под редакцией А. В. Жарова. — 6-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2020. — 416 с. — ISBN 978-5-8114-4750-3. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/126148
3. Содержание сельскохозяйственных животных: учебное пособие для СПО / А.Е. Интизарова [и др.]. — Саратов: Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2020. — 134 c. — ISBN 978-5-4488-0308-6, 978-5-4497-0189-3. — Текст: электронный // Электронно-библиотечная система IPR BOOKS: [сайт]. — URL: http://www.iprbookshop.ru/90003.html 

3.2.2. Основные электронные издания

1.Уход и болезни лошадей: учебное пособие для СПО / А. А. Стекольников, А. Ф. Кузнецов, В. Б. Галецкий [и др.]; под общей редакцией А. А. Стекольникова. — Санкт-Петербург: Лань, 2021. — 620 с. — ISBN 978-5-8114-6822-5. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/153635
2. Эпизоотология и инфекционные болезни: учебник / А.Е. Интизарова [и др.].. — Москва: Ай Пи Ар Медиа, 2021. — 434 c. — ISBN 978-5-4497-1001-7. — Текст: электронный // Электронно-библиотечная система IPR BOOKS: [сайт]. — URL: http://www.iprbookshop.ru/104687.html
3. Ветеринарная санитария: учебное пособие для СПО / Н. В. Сахно, В. С. Буяров, О. В. Тимохин [и др.]; Под редакцией Н. В. Сахно. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2021. — 172 с. — ISBN 978-5-8114-8127-9. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/171872
4.  Гигиена содержания животных. Лабораторный практикум: учебное пособие / А. Ф. Кузнецов, В. Г. Тюрин, В. Г. Семенов [и др.]; под редакцией А. Ф. Кузнецова. — Санкт-Петербург: Лань, 2020. — 320 с. — ISBN 978-5-8114-5943-8. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/146895
5. Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и растительного происхождения. Лабораторный практикум: учебное пособие для СПО/И. А. Лыкасова, В. А. Крыгин, А. С. Мижевикина, Т. В. Савостина. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2021. — 304 с. — ISBN 978-5-8114-7968-9. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/169815
6. Эпизоотология с основами микробиологии: учебник для СПО / А. С. Алиев, Ю. Ю. Данко, И. Д. Ещенко [и др.]; Под редакцией В. А. Кузьмина. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2021. — 432 с. — ISBN 978-5-8114-7829-3. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/166349
7.Эпизоотология с микробиологией: учебник / А. С. Алиев, Ю. Ю. Данко, И. Д. Ещенко [и др.]; под редакцией В. А. Кузьмина, А. В. Святковского. — 5-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2020. — 432 с. — ISBN 978-5-8114-5804-2. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/145838
8. Инструменты и оборудование ветеринарной хирургии: учебное пособие для СПО / Н. В. Сахно, Ю. А. Ватников, С. А. Ягников [и др.]. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург: Лань, 2021. — 160 с. — ISBN 978-5-8114-7058-7. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/154396
9. Содержание сельскохозяйственных животных: учебное пособие для СПО / А. Е. Интизарова, Е. В. Казарина, А. В. Тицкая [и др.]. — Саратов: Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2020. — 134 c. — ISBN 978-5-4488-0308-6, 978-5-4497-0189-3. — Текст: электронный // Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROF образование: [сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/90003.html
10. Основы ветеринарной санитарии и зоогигиены: учебное пособие для СПО / Т. Н. Асминкина, А. Е. Интизарова, Е. В. Казарина [и др.]. — Саратов: Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2019. — 112 c. — ISBN 978-5-4488-0311-6, 978-5-4497-0193-0. — Текст: электронный // Электронно-библиотечная система IPR BOOKS: [сайт]. — URL: http://www.iprbookshop.ru/86515.html
4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

	Код и наименование профессиональных и общих компетенций, формируемых в рамках модуля
	Критерии оценки
	Методы оценки

	1
	2
	3

	ПК 1. Контроль санитарного и зоогигиенического состояния объектов животноводства и кормов
	- Выполнение зоотехнического анализа кормов и воды в соответствии с нормативными документами;
	Оценка выполнения работ на лабораторных и практических занятиях, работ на учебной и производственной практиках.

	
	-  Определение питательности кормов по химическому составу и перевариваемым питательным веществам на основе актуальных нормативных документов;
	

	
	-  Контроль параметров микроклимата в животноводческих помещениях на соответствие санитарным нормам;
	

	ПК 1.2 Проведение ветеринарно-санитарных мероприятий для предупреждения возникновения болезней животных


	-Выполнение стерилизации инструментов в соответствии с нормативными документами.
	Оценка выполнения работ на лабораторных и практических занятиях, работ на учебной и производственной практиках.

	
	Предубойный и послеубойный ветеринарно-санитарный осмотр туш и органов животных и интерпретация результатов;
	

	
	- Проведение дезинфекции животноводческих и птицеводческих помещений в соответствии с нормативными документами
	

	
	- Подготовка рабочих растворов, средств проведения ветеринарно-санитарных мероприятий согласно инструкциям и наставлениям с соблюдением правил безопасности
	

	
	- Оформление результатов ветеринарно-санитарных мероприятий в установленном порядке
	

	ПК1.3 Проведение ветеринарно-санитарных мероприятий в условиях специализированных животноводческих хозяйств
	Дезинсекция и дератизация животноводческих и птицеводческих объектов
	

	ОК1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам.
	- Выполнение зоотехнического анализа кормов и воды в соответствии с нормативными документами;


	Оценка выполнения работ на лабораторных и практических занятиях, работ на учебной и производственной практиках.

	ОК2. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности.
	- Предубойный и послеубойный ветеринарно-санитарный осмотр туш и органов животных и интепретация результатов;


	

	ОК3. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личное развитие.
	-  Определение питательности кормов по химическому составу и перевариваемым питательным веществам на основе актуальных нормативных документов;
	

	ОК4. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.
	- Взаимодействие с коллегами при проведении дезинфекции животноводческих и птицеводческих помещений


	

	ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста.
	Оформление результатов ветеринарно-санитарных мероприятий в установленном порядке


	

	ОК 7. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.
	- Подготовка рабочих растворов, средств проведения ветеринарно-санитарных мероприятий согласно инструкциям с соблюдением правил безопасности
	

	ОК 9. Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности.
	Использование информационных технологий для оформления результатов ветеринарно-санитарных мероприятий в установленном порядке
	

	ОК 10. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.
	- Использование нормативных документов при выполнении зоотехнического анализа кормов и воды;
	



