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Приложение 5. Фонды примерных оценочных средств для государственной 
итоговой аттестации по специальности «Технология производства и перера-
ботки сельскохозяйственной продукции» 

 
1.ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

1.1 Настоящая основная профессиональная образовательная программа 
среднего профессионального образования специальности 35.02.06 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции предназначена 
для обучения студентов по программе подготовки специалистов среднего зве-
на и разработана в соответствии с требованиями федерального государствен-
ного образовательного стандарта среднего общего образования (утвержденно-
го приказом Министерства образования и науки РФ от 17.05.2013г.) и феде-
рального государственного образовательного стандарта среднего профессио-
нального образования по специальности 35.02.06 Технология производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции, утвержденного приказом Ми-
нистерства образования и науки Российской Федерации от 07.05.2014г. № 455, 
а также с учетом получаемой специальности среднего профессионального об-
разования. 

ОПОП СПО определяет объем и содержание среднего профессиональ-
ного образования по специальности 35.02.06 Технология производства и пере-
работки сельскохозяйственной продукции, планируемые результаты освоения 
образовательной программы, условия образовательной деятельности. 

1.1.2.Нормативную правовую основу разработки ОПОП СПО ППССЗ 
составляют следующие документы: 

– Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. №273-ФЗ «Об образовании 
в Российской Федерации»; 

– Закон Краснодарского края от 16 июля 2013 года №2770-КЗ «Об об-
разовании в Краснодарском крае»; 

– Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации 
от 14.06.2013 N 464 г. «Об утверждении Порядка организации и осуществле-
ния образовательной деятельности по образовательным программам среднего 
профессионального образования», зарегистрированный в Министерстве юсти-
ции Российской Федерации 30.07.2013 N 29200 (с изменениями и дополнени-
ями); 

– Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 
28.08.2020 г. № 441 «О внесении изменений в Порядок организации и осу-
ществления образовательной деятельности по образовательным программам 
среднего профессионального образования, утвержденный приказом Мини-
стерства образования и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г. № 
464»; 

– Федеральный государственный образовательный стандарт среднего 
общего образования, утвержденный приказом Министерства образования и 
науки РФ от 17 мая 2012 г. N 413; 

– Федеральный государственный образовательный стандарт среднего 



5 
 

профессионального образования по специальности 35.02.06 Технология про-
изводства и переработки сельскохозяйственной продукции, утвержденный 
приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 
07.05.2014г. № 455, зарегистрированного в Министерстве юстиции Россий-
ской Федерации 04.07.2014г., регистрационный № 32969; 

– -Приказ Минпросвещения России от 08 апреля 2021 г. № 153 «Об 
утверждении Порядка разработки примерных основных образовательных про-
грамм среднего профессионального образования, проведения их экспертизы и 
ведения реестра примерных основных образовательных программ среднего 
профессионального образования»; 

– Приказ Министерства просвещения Российской Федерации «О практи-
ческой подготовке» от 5.08.2020 г. №885/390 (зарегистрирован от 11.09.2020г. 
№59778); 

– Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации 
от 08.11.2021 N 800 «Об утверждении Порядка проведения государственной 
итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессио-
нального образования»; 

– Устав Государственного бюджетного профессионального образова-
тельного учреждения Краснодарского края «Венцы-Заря сельскохозяйствен-
ный техникум»; 

– Положением о Порядке разработки и утверждения примерных 
основных образовательных программ среднего профессионального 
образования ГБПОУ КК «Венцы-Заря сельскохозяйственный техникум», 
утвержденном приказом директора от 31.08.2021 года № 250; 

– Положение о текущей и промежуточной аттестации обучающихся 
Государственного бюджетного профессионального образовательного 
учреждения Краснодарского края «Венцы-Заря сельскохозяйственный 
техникум», от 29.02.2016 г. № 80; 

– Положение о Государственной итоговой аттестации выпускников 
Государственного бюджетного профессионального образовательного 
учреждения Краснодарского края «Венцы-Заря сельскохозяйственный 
техникум», утвержденного приказом директора № 106 от 18 апреля 2022 г. 

ОПОП СПО ППССЗ специальности 35.02.06 Технология производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции учитывала следующие норма-
тивные документы 

– Письмо Министерства просвещения Российской Федерации. «О 
направлении методических рекомендаций» от 14.04.2021 г. № 05-401; 

– Примерную программу воспитания, одобренную решением феде-
рального учебно-методического объединения по общему образованию (прото-
кол от 2 июня 2020 г. № 2/20);  

– Проект примерной рабочей программы воспитания укрупненной 
группы специальностей 35.00.00 «Сельское, лесное и рыбное хозяйство»; 

– Примерные программы для реализации ОПОП СПО на базе 
основного общего образования с получением среднего общего образования, 
рекомендованные ФГАУ «ФИРО». 
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1.1.2 Используемые сокращения 
В настоящей основной профессиональной образовательной программе 

среднего профессионального образования по программе подготовки специа-
листов среднего звена специальности 35.02.06 Технология производства и пе-
реработки сельскохозяйственной продукции используются следующие сокра-
щения 

ОПОП СПО ППССЗ – основная профессиональная образовательная про-
грамма среднего профессионального образования по программе подготовки 
специалистов среднего звена; 

ОПОП основная профессиональная образовательная программа; 
СПО – среднее профессиональное образование; 
ФГОС СОО – федеральный государственный образовательный стандарт 

среднего общего образования; 
ФГОС СПО – федеральный государственный образовательный стандарт 

среднего профессионального образования 
ППССЗ – программа подготовки специалиста среднего звена; 
ОК – общая компетенция; 
ПС – профессиональный стандарт; 
ПК – профессиональная компетенция; 

 ЛР - личностные результаты; 
ПМ – профессиональный модуль; 
МДК – междисциплинарный курс; 

ГИА – государственная итоговая аттестация. 
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2.Общая характеристика ОПОП СПО ППССЗ 

Реализация ОПОП ППССЗ осуществляется на государственном языке 
Российской Федерации. 

Квалификация, присваиваемая выпускникам ОПОП ППССЗ: технолог 
Получение среднего профессионального образования допускается 

только в профессиональной образовательной организации.  
Форма обучения: очная. 
Объем программы по освоению программы среднего профессиональ-

ного образования на базе основного общего образования с одновременным 
получением среднего общего образования: 5940 академических часов.  

Срок получения образования по ОПОП ППССЗ в очной форме обуче-
ния вне зависимости от применяемых образовательных технологий, с одно-
временным получением среднего общего образования составляет на базе ос-
новного общего образования − 3 года 10 месяцев.  

При реализации ОПОП ППССЗ может применяться дистанционные об-
разовательные технологии. При обучении инвалидов и лиц с ограниченными 
возможностями дистанционные образовательные технологии должны преду-
сматривать возможность приема-передачи информации в доступных для них 
формах. Реализация ОПОП ППССЗ осуществляется как самостоятельно, так и 
посредством сетевой формы.  

При обучении по индивидуальному учебному плану срок получения 
образования по ОПОП СПО ППССЗ вне зависимости от формы обучения со-
ставляет не более срока получения образования, установленного для соответ-
ствующей формы обучения. При обучении по индивидуальному учебному 
плану обучающихся инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоро-
вья срок получения образования может быть увеличен не более чем на 1 год 
по сравнению со сроком получения образования для соответствующей формы 
обучения. Конкретный срок получения образования и объем ОПОП ППССЗ, 
реализуемый за один учебный год по индивидуальному учебному плану, 
определяется образовательной организацией самостоятельно в пределах срока, 
установленного выше. 

Для обучающихся, заключивших договор о целевом обучении, образо-
вательная организация учитывает предложения заказчика целевого обучения 
при организации прохождения практики, а также по запросу заказчика целево-
го обучения предоставляет ему сведения о результатах освоения обучающим-
ся образовательной программы. 

 
Раздел 3. Характеристика профессиональной деятельности вы-

пускника 
3.1 Область профессиональной деятельности выпускников: 13 Сельское хо-
зяйство. (Таблица приложения к приказу Министерства труда и социальной 
защиты Российской Федерации от 29 сентября 2014 г. № 667н "О реестре про-
фессиональных стандартов (перечне видов профессиональной деятельности)" 
(зарегистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 19 ноября 
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2014 г., регистрационный № 34779) с изменением, внесенным приказом Ми-
нистерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 9 марта 
2017 г. № 254н (зарегистрирован Министерством юстиции Российской Феде-
рации 29 марта 2017 г., регистрационный № 46168).) 
 
3.2 Соответствие профессиональных модулей присваиваемым квалификациям 

Область профессиональной деятельности выпускников: организация и 
выполнение работ по производству, хранению, переработке и предпродажной 
подготовке сельскохозяйственной продукции в организациях (сельскохозяй-
ственные производители). 

Объектами профессиональной деятельности выпускников являются: 
сельскохозяйственные животные и культуры, сырье, продукция живот-

новодства и растениеводства; 
технологии производства, хранения, переработки и предпродажной под-

готовки сельскохозяйственной продукции; 
средства сельскохозяйственного труда, в том числе машины и оборудо-

вание; 
процессы организации и управления на сельскохозяйственных предпри-

ятиях; 
первичные трудовые коллективы. 

Технолог готовится к следующим видам деятельности: 
-Производство и первичная обработка продукции растениеводства. 
-Производство и первичная обработка продукции животноводства. 
- Хранение, переработка, предпродажная подготовка и реализация сельскохо-
зяйственной продукции. 
- Управление работами по производству и переработке сельскохозяйственной 
продукции. 

- Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих 
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Раздел 4. Планируемые результаты освоения образовательной про-

граммы 
4.1. Общие компетенции 
Образовательная программа разработана в соответствии с квалификаци-

ей специалиста среднего звена: технолог. 
При разработке программы образовательной организацией определены 

требования к результатам ее освоения в части профессиональных компетен-
ций, сформированных в соответствии с профессиональным стандартом специ-
альности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяй-
ственной продукции. 

В результате освоения образовательной программы у выпускника долж-
ны быть сформированы общие и профессиональные компетенции. 

Таблица 1 
Общие компетенции 

 
Код Наименование общих компетенций 

ОК 1. 
Понимать сущность и социальную значимость своей будущей про-
фессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. 
Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые ме-
тоды и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их 
эффективность и качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и 
нести за них ответственность. 

ОК 4. 
Осуществлять поиск и использование информации, необходимой 
для эффективного выполнения профессиональных задач, професси-
онального и личностного развития. 

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии 
в профессиональной деятельности. 

ОК 6. 
Работать в коллективе и команде, эффективно общаться 
с коллегами, руководством, потребителями. Применять стандарты 
антикоррупционного поведения 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчинен-
ных), за результат выполнения заданий. 

ОК 8. 
Самостоятельно определять задачи профессионального и личност-
ного развития, заниматься самообразованием, осознанно планиро-
вать повышение квалификации. 

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессио-
нальной деятельности. 

 
Таблица 2 
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4.2.Основные виды профессиональной деятельности и профессиональные 
компетенции 

Код Наименование видов профессиональной деятельности и профессио-
нальных компетенций 

ВД 1 Производство и первичная обработка продукции растениевод-
ства 

ПК 
1.1. 

Выбирать и реализовывать технологии производства продукции рас-
тениеводства. 

ПК 
1.2. 

Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки про-
дукции растениеводства. 

ПК 
1.3. 

Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-
личества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции рас-
тениеводства. 

ВД 2 Производство и первичная обработка продукции животновод-
ства 

ПК 
2.1. 

Выбирать и реализовывать технологии производства продукции жи-
вотноводства. 

ПК 
2.2. 

Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки про-
дукции животноводства. 

ПК 
2.3. 

Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-
личества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции жи-
вотноводства. 

ВД 3 Хранение, переработка, предпродажная подготовка и реализа-
ция сельскохозяйственной продукции. 

ПК 
3.1. 

Выбирать и реализовывать технологии ранения в соответствии с ка-
чеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья. 

ПК 
3.2. 

Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сы-
рья в период хранения. 

ПК 
3.3. 

Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяй-
ственной продукции. 

ПК 
3.4. 

Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля ко-
личества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной про-
дукции на этапе переработки. 

ПК 
3.5. 

Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяй-
ственной продукции. 

ВД 4 Управление работами по производству и переработке продукции 
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растениеводства и животноводства. 
ПК 4.1 Участвовать в планировании основных показателей сельскохозяй-

ственного производства. 
ПК 
4.2. 

Планировать выполнение работ исполнителями.  

ПК 
4.3. 

Организовывать работу трудового коллектива.  

ПК 
4.4. 

 

Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ ис-
полнителями.  

ПК 
4.5. 

Вести утвержденную учетно-отчетную документацию. 

Обучающиеся, осваивающие образовательную программу, в рамках 
ОПОП ППССЗ СПО специальности 35.02.06 Технология производства и пере-
работки сельскохозяйственной продукции осваивают профессию рабочего в 
соответствии с перечнем профессий рабочих, должностей служащих, реко-
мендуемых к освоению ФГОС СПО. 

Выполнение работ по профессии «Оператор машинного доения» (в со-
ответствии со стандартом «Оператор машинного доения», утвержденным при-
казом министерства труда и социальной защиты РФ от 19 мая 2014 г. N 324н, 
зарегистрированным в Минюсте России 10 июля 2014 г. N 33040) обучающие-
ся осваивают следующий вид профессиональной деятельности и профессио-
нальные компетенции:  

 

ВПД.5 Выполнение работ по профессии 15699 «Оператор машинного 
доения» 

ПК.5.1 Подготовка доильного оборудования к работе 
ПК.5.2 Подготовка животного к доению 
ПК.5.3 Доение 
ПК.5.4 Первичная обработка молока 
ПК.5.5 Техническое обслуживание доильно-молочного оборудования 

 
4.3. Личностные результаты 

Личностные результаты  
реализации программы воспитания  

(дескрипторы) 

Код личностных ре-
зультатов реализации 

программы воспитания 
Осознающий себя гражданином и защитником великой страны. ЛР 1 
Проявляющий активную гражданскую позицию, демонстрирующий 
приверженность принципам честности, порядочности, открытости, 
экономически активный и участвующий в студенческом и террито-
риальном самоуправлении, в том числе на условиях добровольче-
ства, продуктивно взаимодействующий и участвующий в деятельно-
сти общественных организаций. 

ЛР 2 
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Соблюдающий нормы правопорядка, следующий идеалам граждан-
ского общества, обеспечения безопасности, прав и свобод граждан 
России. Лояльный к установкам и проявлениям представителей суб-
культур, отличающий их от групп с деструктивным и девиантным 
поведением. Демонстрирующий неприятие и предупреждающий со-
циально опасное поведение окружающих. 

ЛР 3 

Проявляющий и демонстрирующий уважение к людям труда, осо-
знающий ценность собственного труда. Стремящийся к формирова-
нию в сетевой среде личностно и профессионального конструктив-
ного «цифрового следа». 

ЛР 4 

Демонстрирующий приверженность к родной культуре, историче-
ской памяти на основе любви к Родине, родному народу, малой ро-
дине, принятию традиционных ценностей   многонационального 
народа России. 

ЛР 5 

Проявляющий уважение к людям старшего поколения и готовность 
к участию в социальной поддержке и волонтерских движениях.  ЛР 6 

Осознающий приоритетную ценность личности человека; уважаю-
щий собственную и чужую уникальность в различных ситуациях, во 
всех формах и видах деятельности.  

ЛР 7 

Проявляющий и демонстрирующий уважение к представителям 
различных этнокультурных, социальных, конфессиональных и иных 
групп. Сопричастный к сохранению, преумножению и трансляции 
культурных традиций и ценностей многонационального российского 
государства. 

ЛР 8 

Соблюдающий и пропагандирующий правила здорового и безопас-
ного образа жизни, спорта; предупреждающий либо преодолеваю-
щий зависимости от алкоголя, табака, психоактивных веществ, 
азартных игр и т.д. Сохраняющий психологическую устойчивость в 
ситуативно сложных или стремительно меняющихся ситуациях. 

ЛР 9 

Заботящийся о защите окружающей среды, собственной и чужой 
безопасности, в том числе цифровой. ЛР 10 

Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий 
основами эстетической культуры.  ЛР 11 

Принимающий семейные ценности, готовый к созданию семьи и 
воспитанию детей; демонстрирующий неприятие насилия в семье, 
ухода от родительской ответственности, отказа от отношений со 
своими детьми и их финансового содержания. 

ЛР 12 

Личностные результаты 
реализации программы воспитания,  

определенные отраслевыми требованиями к деловым качествам личности 
Демонстрирующий готовность к продолжению образования, к соци-
альной и профессиональной мобильности в условиях современного 
общества 

ЛР 13 

Экономически активный, предприимчивый, готовый к самозанято-
сти ЛР 14 

Демонстрирующий навыки эффективного обмена информацией и 
взаимодействия с другими людьми, обладающий навыками комму-
никации 

ЛР 15 

Демонстрирующий навыки противодействия коррупции ЛР 16 
Личностные результаты 

реализации программы воспитания,  
определенные субъектом Российской Федерации (при наличии) 
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Личностные результаты. Система ценностных отношений обучаю-
щегося к себе, другим участникам образовательного процесса, са-

мому образовательному процессу, объектам познания, результатам 
образовательной деятельности. 

ЛР 1 
ЛР 4 
ЛР 6 
ЛП 9 

Предметные результаты. Усвоение обучающимися конкретных эле-
ментов социального опыта, изучаемого в рамках отдельных предме-

тов 
ЛР 4 

Метапредметные результаты. Освоение обучающимся на базе не-
скольких или всех учебных предметов. Способы деятельности, при-
менимые как в рамках образовательного процесса, так и в реальных 

жизненных ситуациях. 

ЛР 4 
                 ЛР 13  
                 ЛР 14 

 
 

Личностные результаты 
реализации программы воспитания,  

определенные ключевыми работодателями (при наличии) 
Целеустремленность. Формирование способности открыто выра-

жать и отстаивать свою нравственную оправданную позицию, спо-
собность проявлять критичность к собственным целям, намерениям, 

поступкам. 

ЛР 2 

Ответственность. Умение проявлять дисциплинированность, после-
довательность и настойчивость в выполнение профессиональных 

знаний, бережное отношение к результатам своего труда, труда дру-
гих людей, к имуществу, учебникам, личным и общественным ве-

щам.  

ЛР 9 

Гибкость. Знание правил вежливого поведения, культуры речи, 
стремление избегать плохих поступков, умение признаться в плохом 
поступке и проанализировать его; установление дружеских взаимо-
отношений в коллективе, основанных на взаимопомощи и взаимной 

поддержке. 

ЛР 13 

Личностные результаты 
реализации программы воспитания, определенные субъектами 

образовательного процесса (при наличии) 
Поддержка традиции образовательной организации и инициативы 
по созданию новых в рамках уклада студенческой жизни, реализо-

вать возможности использования интерактивных форм с обучающи-
мися. 

  
ЛР 1 
ЛР 4 
ЛР 6 
ЛП 9 

Инициировать и поддерживать студенческое самоуправление, дея-
тельность юношеских организаций, укрепление коллективных цен-

ностей студенческого сообщества 

ЛР 4 
                 ЛР 13  

  ЛР 14 
Проблемы личностного развития. Совместное решение проблем 

личностного развития обучающихся. ЛР15 

 
Планируемые личностные результаты  

в ходе реализации образовательной программы 
 

Наименование профессионального модуля,  
учебной дисциплины  

Код личностных резуль-
татов реализации про-

граммы воспитания  
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ПМ.01 Производство и первичная обработка продукции расте-
ниеводства 

ЛР13 
ЛП 14 
ЛП 15 

ПМ.02 Производство и первичная обработка продкции живот-
новодства 

ЛР 13 
ЛР 14 
ЛП 15 

ПМ.03 Хранение, транспортировка в реализации сельскохозяй-
ственной продукции 

ЛР 13 
ЛП 14 
ЛП 15 

ПМ.4 Управление работами по производству и переработке про-
дукции растениеводства и животноводства 

ЛР 13 
ЛП 14 
ЛП 15 

ПМ.05 Выполнение работ по профессии 15699 «оператор ма-
шинного доения» 

ЛР 13 
ЛП 14 
ЛП 15 
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Раздел 5. Структура образовательной программы 

5.1. Учебный план   
Учебный год в образовательной организации начинается 1 сентября и 

заканчивается в соответствии с учебным планом соответствующей образова-
тельной программы. 

Объем времени для освоения общеобразовательного цикла ОПОП СПО 
специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохо-
зяйственной продукции 1404 часа. 

Объем ОПОП ППССЗ СПО специальности 35.02.06 Технология произ-
водства и переработки сельскохозяйственной продукции включает все виды 
учебной деятельности и составляет 2880 часов. 

Основная образовательная программа содержит обязательную часть и 
часть, формируемую участниками образовательных отношений. 

Таблица 2 
Соотношение обязательной и вариативной частей 

образовательной программы (в часах) 
 

Структура образователь-
ной программы 

Обязательный 
объем образова-

тельной програм-
мы в академиче-

ских часах 

Вариативный 
объем образо-
вательной про-

граммы 

Общий объ-
ем образова-
тельной про-

граммы 

Общий гуманитарный и 
социально-
экономический цикл 

416 72 488 

Математический и об-
щий естественнонауч-
ный цикл 

72 0 72 

Профессиональный цикл 1528 792 2320 
Общий объем образова-
тельной программы 
среднего профессио-
нального образования 

2880 2880 

  
Обязательная часть среднего общего образования в полном объеме вы-

полняет требования ФГОС СОО и составляет 60%, а часть, формируемая 
участниками образовательных отношений – 40% от общего объема образова-
тельной программы среднего общего образования. 

Обязательная часть профессиональной составляющей ОПОП СПО в 
полном объеме выполняет требования ФГОС СОО и ФГОС СПО и составляет 
2016 часов, а часть формируемая участниками образовательных отношений – 
792 от общего объема образовательной программы среднего профессиональ-
ного образования. 
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Объем времени, определенный на вариативную часть учебных циклов 
ОПОП СПО ППССЗ специальности 35.02.06 Технология производства и пере-
работки сельскохозяйственной продукции, использован для введения новой 
учебной дисциплины, увеличения объема времени учебных дисциплин и мо-
дулей в соответствии с потребностями работодателей. 

Определенная в образовательной программе вариативная часть дает 
возможность расширения основных видов деятельности, к которым должен 
быть готов выпускник, освоивший образовательную программу, базовой под-
готовки, углубления подготовки, а также получения компетенций, необходи-
мых для обеспечения конкурентоспособности выпускника в соответствии с 
запросами регионального рынка труда. 

Вариативная часть расширяет следующие виды деятельности 
- Производство и первичная обработка продукции растениеводства; 
- Производство и первичная обработка продукции животноводства; 
- Хранение, переработка, предпродажная подготовка и реализация сель-

скохозяйственной продукции; 
- Управление работами по производству и переработке продукции рас-

тениеводства и животноводства. 
- Выполнение работ по профессии 15699 «Оператор машинного доения» 

(определен в профессии рабочих, должностей служащих, указанной в ФГОС 
СПО специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сель-
скохозяйственной продукции, «Оператор машинного доения»)  

 
Таблица 3 

Соотношение объемов обязательной и вариативной 
частей ОПОП ППССЗ СПО специальности 35.02.06 Технология производства 

и переработки сельскохозяйственной продукции 
 

 Обязательная часть Вариативная часть 
Общеобразовательный цикл 60% 40% 
Профессиональная составляю-
щая 70% 30% 

ОПОП СПО 65% 35% 
 
Конкретное соотношение объемов обязательной части и вариативной 

части образовательной программы образовательная организация определила в 
соответствии с требованиями ФГОС СПО специальности 35.02.06 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции. 

Организация образовательной деятельности по основным образователь-
ным программам среднего общего образования основана на дифференциации 
содержания с учетом образовательных потребностей и интересов обучающих-
ся, обеспечивающих изучение учебных предметов всех предметных областей 
основной образовательной программы среднего общего образования на 
базовом или углубленном уровнях (профильное обучение естественно-
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научного профиля) основной образовательной программы среднего общего 
образования. 

Индивидуальный проект выполняется обучающимся в течение одного го-
да в рамках учебного времени, специально отведенного учебным планом, и 
представляется в виде завершенного учебного исследования или разработан-
ного проекта, предусмотренного локальным актом техникума. 

В общем гуманитарном и социально-экономическом, математическом и 
общем естественнонаучном, общепрофессиональном и профессиональном 
циклах (далее - учебные циклы) образовательной программы выделяются  

– объем работы обучающихся во взаимодействии с преподавателем 
по видам учебных занятий (урок, практическое занятие, лабораторная работа, 
консультация, лекция, семинар),  

– практика (в профессиональном цикле), 
–  самостоятельная работа обучающихся. 
Освоение общепрофессионального цикла образовательной программы 

предусматривает изучение дисциплины «Безопасность жизнедеятельности» в 
объеме 68 академических часов, из них на освоение основ военной службы 
(для юношей) - 70 процентов от общего объема времени, отведенного на ука-
занную дисциплину. Образовательная организация для подгрупп девушек ис-
пользует часть учебного времени дисциплины "Безопасность жизнедеятельно-
сти" (48 часов), отведенного на изучение основ военной службы, на освоение 
медицинских знаний. В период обучения с юношами проводятся учебные сбо-
ры. 

В профессиональный цикл образовательной программы входит практи-
ческая подготовка обучающихся, которая реализуется в форме учебной и про-
изводственной практики. На проведение практик определен объем 25% про-
центов от профессионального цикла образовательной программы, что состав-
ляет 1044 часа и включает учебную и производственную практики. 

Учебная и производственная практики проводятся при освоении обуча-
ющимися профессиональных компетенций в рамках профессиональных моду-
лей и реализуются в несколько периодов. 

Профессиональный цикл образовательной программы включает профес-
сиональные модули, которые формируются в соответствии с основными ви-
дами деятельности, предусмотренными настоящим ФГОС СПО. 

Условия реализации ОПОП СПО специальности 35.02.06 Технология 
производства и переработки сельскохозяйственной продукции описаны в раз-
деле «Условия реализации образовательной программы». 

Образовательные программы ОПОП СПО специальности 35.02.06 Тех-
нология производства и переработки сельскохозяйственной продукции реали-
зуются техникумом самостоятельно.  

При реализации образовательной программы среднего профессиональ-
ного образования используются различные образовательные технологии. Об-
разовательная организация при необходимости вправе применять электронное 
обучение и дистанционные образовательные технологии. При обучении лиц с 
ограниченными возможностями здоровья электронное обучение и дистанци-
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онные образовательные технологии должны предусматривать возможность 
приема-передачи информации в доступных для них формах. 

ОПОП СПО специальности 35.02.06 Технология производства и перера-
ботки сельскохозяйственной продукции в рамках одного профессионального 
модуля предусматривает освоение программы профессионального обучения 
по выполнению работ по профессии рабочего, должности служащего «Опера-
тор машинного доения», которая завершается сдачей квалификационного эк-
замена. По результатам освоения профессионального модуля обучающийся 
получает свидетельство о профессии рабочего, должности служащего. 

Лицам, успешно прошедшим государственную итоговую аттестацию, 
выдаются дипломы о среднем профессиональном образовании 

Базисный учебный план 
Базисный учебный план основной профессиональной образовательной 

программы по специальности среднего профессионального образования 
35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной про-
дукции. 

Квалификация: технолог 

 
 
Индекс 

Элементы учебно-
го процесса, в т.ч. 
учебные предметы, 
дисциплины, про-
фессиональные 
модули, междис-
циплинарные кур-
сы 

 
Время 
в нед. 

Макс. 
учеб-
ная 
нагруз-
ка обу-
чающе-
гося, 
час. 

Са-
мо-
стоя-
тель
ная 
ра-
бота 

Обязательная учебная нагрузка Реко-
мен-
дуе-
мый 
курс 
изуче-
ния  

Всего В том 
числе в 
форме 
практи-
ческой 
подго-
товки 

В том числе 
лабор. и 
практ. 
занятий 

курсов. 
работа 
(про-
ект) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 
О.00 Общеобразова-

тельный цикл 
39 2106 702 1404 24 646 

 
 

БУД.0
0  

Базовые учеб-
ные дисципли-
ны 

        

БУД.01 Русский язык  117 39 78 30 66  1 

БУД.02 Литература  175 58 117 46 36  1 

БУД.03 Родная (русская) 
литература 

 59 20 39 15 20  1 

БУД.04 Иностранный 
язык 

 176 59 117 46 115  1 

БУД.05 История  118 40 78 30 17  1 

БУД.06 Физическая 
культура 

 175 58 117 46 115  1 

БУД.07 Основы безопас-
ности жизнедея-
тельности 

 59 20 39 15 30  1 
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БУД.08 Астрономия  58 19 39   10  1 

ПУД.0
0 

Профильные 
учебные дисци-
плины 

 0 0        1 

ПУД.0
1 

Математика  351 117 234 80 80  1 

ПУД.0
2 

Химия  175 58 117 46 51  1 

ПУД.0
3 

Биология  175 58 117 46 51  1 

ИП Выполнение ин-
дивидуального 
проекта* 

 0 0        1 

ДУД/Э
К.00 

Дополнитель-
ные учебные 
дисципли-
ны/Элективные 
курсы 

 468 156 312      1 

ДУД.0
1 

Основы обще-
ственных наук 
для естественно-
научного профи-
ля 

 162 54 108 42 42  1 

ДУД.0
2 

Основы геогра-
фии 

 60 20 40 12 12  1 

ЭК.01 Безопасное по-
ведение в чрез-
вычайных ситуа-
циях 

 59 20 39 30 30  1 

ЭК.02 Компьютерный 
практикум 

 117 39 78 30 39   

ЭК.03 Основы черчения  70 23 47 40 40   

ОГСЭ. 
00 

Общий гумани-
тарный и соци-
ально-
экономический 
цикл 

11,56 624 208 416 26 326   

ОГСЭ. 
01 

Основы филосо-
фии 

 54 6 48  4  3 

ОГСЭ. 
02 

История   54 6 48  6  3 

ОГСЭ. 
03 

Иностранный 
язык  

 196 36 160 26 158  2-4 
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ОГСЭ. 
04 

Физическая 
культура  

 320 160 160  158  2-4 

ЕН.00 Математиче-
ский и общий 
естественнона-
учный цикл 

2,00 108 36 72 8 40  2 

ЕН.01 Математика  60 20 40 8 36  2 

ЕН.02 Экологические 
основы приро-
допользования 

 48 16 32  4  3 

П.00 Профессио-
нальный цикл 

42,56 3480 1160 2320 1372 956 30 1 - 4 

ОП.00 Общепрофесси-
ональные дис-
циплины 

19,50 1329 443 886 90 382  1 - 4 

ОП.01 Основы агроно-
мии 

 72 24 48 6 22  2 

ОП.02 Основы зоотех-
нии 

 72 24 48 4 16  2 

ОП.03 Основы механи-
зации, электри-
фикации и авто-
матизации сель-
скохозяйствен-
ного производ-
ства 

 159 53 106 18 46  2 

ОП.04 Инженерная 
графика 

 54 18 36 4 32  3 

ОП.05 Техническая ме-
ханика 

 138 46 92 12 38  2 - 3 

ОП.06 Материаловеде-
ние  

 132 44 88 4 36  2 

ОП.07 Основы анали-
тической химии 

 54 18 36 6 16  3 

ОП.08 Микробиология, 
санитария и ги-
гиена  

 54 18 36 6 16  2 

ОП.09 Метрология, 
стандартизация и 
подтверждение 
качества 

 81 27 54 4 18  3 

ОП.10 Основы эконо-
мики, менедж-
мента и марке-
тинга 

 96 32 64 6 22  3 

ОП.11 Правовые осно-
вы профессио-
нальной дея-
тельности 

 99 33 66 4 16  4 
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ОП.12 Охрана труда  54 18 36 4 8  2 

ОП.13 Безопасность 
жизнедеятельно-
сти 

 102 34 68   48  3 

ОП.14 Гидропоника  108 36 72 8 30  2 

ОП.15 Сельскохозяй-
ственные био-
технологии 

 54 18 36 4 18  2 

ПМ.00 Профессио-
нальные моду-
ли 

23,11 2151 717 1434 1282 574  2-4 

ПМ.01 Производство и 
первичная об-
работка про-
дукции расте-
ниеводства 

5,00 429 143 286 276 120  2 

МДК. 
01.01 

Технологии про-
изводства про-
дукции растени-
еводства 

 429 143 286 60 120  2 

УП.01 
 

Производство и 
первичная обра-
ботка продукции 
растениеводства 

       108    2 

ПП.01 
 

Производство и 
первичная обра-
ботка продукции 
растениеводства 

       108    2 

ПМ.02 Производство и 
первичная об-
работка про-
дукции живот-
новодства 

4,50 420 140 280 298 120  2 - 3 

МДК. 
02.01 

Технологии про-
изводства про-
дукции живот-
новодства 

 285 95 190 28 78  2 - 3 

МДК. 
02.02 

Кормопроизвод-
ство  

 135 45 90 18 42  2 

УП.02 
 

Производство и 
первичная обра-
ботка продукции 
животноводства 

       144    2 - 3 

ПП.02 
 

Производство и 
первичная обра-
ботка продукции 
животноводства 

       108    2 - 3 
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ПМ.03 Хранение, 
транспортиров-
ка и реализация 
сельскохозяй-
ственной про-
дукции 

11,00 960 320 640 384 228 30 3 - 4 

МДК. 
03.01 

Технологии хра-
нения, транспор-
тировки и реали-
зации сельскохо-
зяйственной 
продукции  

 453 151 302 62 122 30 3 - 4 

МДК. 
03.02 

Сооружения и 
оборудование по 
хранению и пе-
реработке сель-
скохозяйствен-
ной продукции 

 507 169 338 34 106  3 

УП.03 Хранение, 
транспортировка 
и реализация 
сельскохозяй-
ственной про-
дукции 

       144    3 

ПП.03 Хранение, 
транспортировка 
и реализация 
сельскохозяй-
ственной про-
дукции 

       144    3 

ПМ.04 Управление ра-
ботами по про-
изводству и пе-
реработке про-
дукции расте-
ниеводства и 
животноводства 

2,22 186 62 124 162 58  4 

МДК. 
04.01 

Управление 
структурным 
подразделением 
организации 

 186 62 124 18 58  4 

УП.04 Управление ра-
ботами по про-
изводству и пе-
реработке про-
дукции  

       72    4 



23 
 

ПП.04 Управление ра-
ботами по про-
изводству и пе-
реработке про-
дукции  

       72    4 

ПМ.05 Выполнение 
работ по про-
фессии 15699 
«Оператор ма-
шинного дое-
ния» 

0,33 156 52 104 162 4  4 

МДК. 
05.01 

Выполнение до-
ильных работ и 
первичной обра-
ботки молока 

 156 52 104 18 4  4 

УП.05 Выполнение ра-
бот по профес-
сии 15699 «Опе-
ратор машинно-
го доения» 

    72   4 

ПП.05 Выполнение ра-
бот по профес-
сии 15699 «Опе-
ратор машинно-
го доения» 

    72   4 

 Вариативная 
часть циклов 
ОПОП 

24 1296 432 864 12 262   

 Всего по циклам 80 6426 2298 4284 1960 2088  368 
УП.00 Учебная практи-

ка 
18   540 540    

ПП.00 Производствен-
ная практика 
(практика по 
профилю специ-
альности) 

11   504 504    

ПДП. 
00 

Производствен-
ная практика 
(преддипломная 
практика) 

4   144 144    

ПА.00 Промежуточная 
аттестация 

5        

ГИА.0
0 

Государственная 
(итоговая) атте-
стация 

6        

ГИА.0
1 

Подготовка вы-
пускной квали-
фикационной 
работы 

4        
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Учебный план приведен в Приложении 1. 
 

5.2. Календарный учебный график 
В календарном учебном графике указывается последовательность реали-

зации ОПОП специальности Технология производства и переработки сельско-
хозяйственной продукции, включая теоретическое обучение, практики, про-
межуточные и итоговую аттестации, каникулы. 

Календарный учебный график приведен в Приложении 2. 
 

5.3. Рабочая программа воспитания 
5.3.1. Цели и задачи воспитания обучающихся при освоении ими 
образовательной программы: 

Цель рабочей программы воспитания – личностное развитие 
обучающихся и их социализация, проявляющиеся в развитии их позитивных 
отношений к общественным ценностям, приобретении опыта поведения и 
применения сформированных общих компетенций квалифицированных 
рабочих, служащих/специалистов среднего звена на практике. 

Задачи:  
– формирование единого воспитательного пространства, создающего 

равные условия для развития обучающихся профессиональной 
образовательной организации; 

– организация всех видов деятельности, вовлекающей обучающихся в 
общественно-ценностные социализирующие отношения; 

– формирование у обучающиеся профессиональной образовательной 
организации общих ценностей, моральных и нравственных ориентиров, 
необходимых для устойчивого развития государства; 

– усиление воспитательного воздействия благодаря непрерывности 
процесса воспитания. 
5.3.2. Рабочая программа воспитания представлена в приложении 3. 

 
5.4. Календарный план воспитательной работы 

Календарный план воспитательной работы представлен в приложении 4. 

ГИА.0
2 

Защита выпуск-
ной квалифика-
ционной работы 

2        

ВК.00 Время канику-
лярное 

23        
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Раздел 6. Условия реализации образовательной программы 

6.1. Требования к материально-техническому обеспечению образовательной 
программы 

Специальные помещения представляют собой учебные аудитории для 
проведения занятий всех видов, предусмотренных образовательной програм-
мой, в том числе групповых и индивидуальных консультаций, текущего кон-
троля и промежуточной аттестации, а также помещения для самостоятельной 
работы, лаборатории, оснащенные оборудованием, техническими средствами 
обучения и материалами, учитывающими требования международных стан-
дартов. 

Образовательная организация располагает материально-технической ба-
зой, обеспечивающей проведение всех видов лабораторных и практических 
занятий, дисциплинарной, междисциплинарной и модульной подготовки, 
учебной практики, предусмотренных учебным планом. Материально-
техническая база соответствует действующим санитарным и противопожар-
ным нормам. 

Допускается замена оборудования его виртуальными аналогами. 
Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и других помещений 
Кабинеты: 
социально-экономических дисциплин; 
иностранного языка; 
информационных технологий в профессиональной деятельности; 
инженерной графики; 
материаловедения; 
агрономии; 
зоотехнии; 
товароведения сельскохозяйственной продукции; 
экологических основ природопользования; 
безопасности жизнедеятельности и охраны труда. 
Лаборатории: 
технической механики; 
механизации, электрификации и автоматизации сельскохозяйственных 

работ; 
микробиологии, санитарии и гигиены; 
метрологии, стандартизации и оценки качества; 
технологий производства продукции растениеводства; 
технологий производства продукции животноводства; 
кормопроизводства; 
технологий хранения и переработки сельскохозяйственной продукции. 
Мастерские: 
учебно-производственные. 
Полигон: 
учебно-производственное хозяйство. 
Спортивный комплекс: 
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спортивный зал; 
открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препят-

ствий; 
стрелковый тир (в любой модификации, включая электронный) или ме-

сто для стрельбы. 
Залы: 
библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет; 
актовый зал. 
Образовательная организация располагает материально-технической ба-

зой, обеспечивающей проведение всех видов лабораторных и практических 
занятий, дисциплинарной, междисциплинарной и модульной подготовки, 
учебной практики, предусмотренных учебным планом. Материально-
техническая база соответствует действующим санитарным и противопожар-
ным нормам. 

Реализация ППССЗ должна обеспечивает: 
выполнение обучающимися лабораторных и практических занятий, 

включая как обязательный компонент практические задания с использованием 
персональных компьютеров; 

освоение обучающимися профессиональных модулей в условиях со-
зданной соответствующей образовательной среды в образовательной органи-
зации в зависимости от специфики вида деятельности. 

Образовательной организацией используются электронные издания 
(электронная библиотечная система IPR-books), каждый обучающийся обеспе-
чен рабочим местом в компьютерном классе, библиотеке техникума в соответ-
ствии с объемом изучаемых дисциплин. 

Образовательная организация обеспечена необходимым комплектом ли-
цензионного программного обеспечения. 
 
6.2. Требования к учебно-методическому обеспечению образовательной 
программы 
Библиотечный фонд образовательной организации должен быть укомплекто-
ван печатными и (или) электронными учебными изданиями (включая учебни-
ки и учебные пособия) по каждой дисциплине (модулю) из расчета одно пе-
чатное и (или) электронное учебное издание по каждой дисциплине (модулю) 
на одного обучающегося. 
В качестве основной литературы образовательная организация использует 
учебники, учебные пособия, предусмотренные ПООП. 
В случае наличия электронной информационно-образовательной среды допус-
кается замена печатного библиотечного фонда предоставлением права одно-
временного доступа не менее 25 процентов обучающихся к цифровой (элек-
тронной) библиотеке. 
Обучающиеся инвалиды и лица с ограниченными возможностями здоровья 
должны быть обеспечены печатными и (или) электронными учебными изда-
ниями, адаптированными при необходимости для обучения указанных обуча-
ющихся. 
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Образовательная программа должна обеспечиваться учебно-
методической документацией по всем учебным дисциплинам (модулям). 

 
6.3. Требования к практической подготовке обучающихся. 
Образовательная деятельность при освоении образовательной программы или 
отдельных ее компонентов организуется в форме практической подготовки. В 
профессиональный цикл образовательной программы входят следующие виды 
практик: учебная практика и производственная практика, которые реализуют-
ся в форме практической подготовки. 
Техникумом заключены договоры о сетевом взаимодействии на период про-
хождения учебной и производственной практики с 20 предприятиями и орга-
низациями включая постоянных работодателей: 
ООО ПХ «Юбилейное» 
ООО «Союз-Агро» 
АО Фирма «Агрокомплекс» им.Н.И.Ткачева 
Имеющиеся базы практики студентов обеспечивают возможность прохожде-
ния практики всеми студентами в соответствии с учебным планом. 
Учебная практика проводится в каждом профессиональном модуле и является 
его составной частью. Задания на учебную практику, порядок ее проведения 
приведены в программах профессиональных модулей. 

 
6.4. Требования к организации воспитания обучающихся  
6.4.1. Условия организации воспитания определяются образовательной 
организацией. 

Выбор форм организации воспитательной работы основывается на 
анализе эффективности и практическом опыте. 

Для реализации Программы определены следующие формы 
воспитательной работы с обучающимися: 

– информационно-просветительские занятия (лекции, встречи, 
совещания, собрания и т.д.) 

– массовые и социокультурные мероприятия; 
– спортивно-массовые и оздоровительные мероприятия; 
–деятельность творческих объединений, студенческих организаций; 
– психолого-педагогические тренинги и индивидуальные консультации; 
– научно-практические мероприятия (конференции, форумы, 

олимпиады, чемпионаты и др); 
– профориентационные мероприятия (конкурсы, фестивали, мастер-

классы, квесты, экскурсии и др.); 
– опросы, анкетирование, социологические исследования среди 

обучающихся. 
 
6.5. Требования к кадровым условиям реализации образовательной про-

граммы. 
Реализация ППССЗ по специальности обеспечивается педагогическими 

кадрами, имеющими высшее образование, соответствующее профилю препо-
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даваемой дисциплины (модуля). Преподаватели получают дополнительное 
профессиональное образование по программам повышения квалификации, в 
том числе в форме стажировки в профильных организациях не реже 1 раза в 3 
года. 

Реализация образовательной программы обеспечивается педагогически-
ми работниками образовательной организации, а также лицами, привлекае-
мыми к реализации образовательной программы на условиях гражданско-
правового договора, в том числе из числа работников организаций работода-
телей и социальных партнеров. 
6.6. Требования к финансовым условиям реализации образовательной 
программы 
Финансовое обеспечение реализации образовательной программы должно 
осуществляться в объеме не ниже базовых нормативных затрат на оказание 
государственной услуги по реализации имеющих государственную аккредита-
цию образовательных программ среднего профессионального образования по 
специальности с учетом корректирующих коэффициентов. 

Примерные расчеты нормативных затрат оказания государственных 
услуг по реализации образовательной программы 

Расчеты нормативных затрат оказания государственных услуг по 
реализации образовательной программы осуществляются в соответствии с 
Методикой определения нормативных затрат на оказание государственных 
услуг по реализации образовательных программ среднего профессионального 
образования по профессиям (специальностям) и укрупненным группам 
профессий (специальностей), утвержденной Минобрнауки России 27 ноября 
2015 г. № АП-114/18вн. 

Нормативные затраты на оказание государственных услуг в сфере 
образования по реализации образовательной программы включают в себя 
затраты на оплату труда преподавателей и мастеров производственного 
обучения с учетом обеспечения уровня средней заработной платы 
педагогических работников за выполняемую ими учебную 
(преподавательскую) работу и другую работу в соответствии с Указом 
Президента Российской Федерации от 7 мая 2012 г. № 597 «О мероприятиях 
по реализации государственной социальной политики». 
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Раздел 7. Формирование фондов оценочных средств для проведения 

текущего контроля, промежуточной аттестации, учебно-
исследовательской и проектной деятельности обучающихся, государ-

ственной итоговой аттестации 
7.1 Формы аттестации 

Освоение образовательной программы среднего профессионального об-
разования специальности 35.02.06 Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции, в том числе отдельной части или всего объ-
ема учебного предмета, курса, дисциплины (модуля) образовательной про-
граммы, сопровождается текущим контролем успеваемости и промежуточной 
аттестацией обучающихся. 

Изучение программы завершается государственной итоговой аттеста-
ции, по результатам которой выпускникам присваивается квалификация - 
Технолог. 

7.1.2. Организация и формы представления и учета результатов текуще-
го контроля 

Для проведения текущего контроля используются следующие формы: 
– опрос (групповой, фронтальный, индивидуальный, письменный и 
др); 
– тестирование; 
– оценка выполнения задания практического занятия; 
– оценка выполнения задания лабораторной работы; 
– оценка работы на семинаре; 
– оценка контрольной работы; 
– оценка самостоятельной работы в различных формах; 
– другие формы текущей аттестации в соответствии с УМК предмета, 
дисциплины, МДК. 
Текущий контроль практики проводится в форме экспертной оценки 

выполнения работ на практике руководителем практики. 
Периодичность текущего контроля не реже 1 раза за 4 часа учебных за-

нятий. 
 
7.1.3. Организация и формы представления и учета результатов проме-

жуточной аттестации 
Промежуточная аттестация проводится в следующих формах: 
– зачет, 
– дифференцированный зачет, 
– экзамен, 
– экзамен по модулю, 
– квалификационный экзамен, 
– защита индивидуального проекта, 
– защита курсовой работы, 
– ежемесячная аттестация, 
– семестровый контроль. 
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Конкретные формы промежуточной аттестации и ее периодичность 
определяются учебным планом. 

Организация и порядок проведения промежуточной аттестации опреде-
ляется фондами оценочных средств 

Итогом освоения ПМ является готовность к выполнению соответствую-
щего вида деятельности и обеспечивающих его профессиональных компетен-
ций, а также развитие общих компетенций, предусмотренных для ОПОП в це-
лом.  

Итоговой формой контроля по ПМ является экзамен (квалификацион-
ный). Он проверяет готовность обучающегося к выполнению указанного вида 
профессиональной деятельности и сформированность у него компетенций, 
определенных в разделе «Требования к результатам освоения ОПОП» ФГОС 
СПО. Итогом проверки является однозначное решение: «вид профессиональ-
ной деятельности освоен/не освоен». 

Условием положительной аттестации (вид профессиональной деятель-
ности освоен) на экзамене квалификационном является положительная оценка 
освоения всех профессиональных компетенций по всем контролируемым по-
казателям. При отрицательном заключении хотя бы по одной из профессио-
нальных компетенций принимается решение «вид профессиональной деятель-
ности не освоен». 

Условием допуска к экзамену (квалификационному) является успешное 
освоение обучающимися всех элементов программы профессионального мо-
дуля: теоретической части модуля (МДК) и практик.  

Предметом оценки по учебной и производственной практике является 
приобретение практического опыта. Контроль и оценка по учебной и произ-
водственной практике проводится на основе характеристики обучающегося с 
места прохождения практики, составленной и завизированной представителем 
образовательного учреждения и ответственным лицом организации (базы 
практики). В характеристике отражаются виды работ, выполненные обучаю-
щимся во время практики, их объем, качество выполнения в соответствии с 
технологией и требованиями организации, в которой проходила практика. 

 
7.1.4 Организация, критерии оценки и формы представления и учета ре-

зультатов оценки учебно-исследовательской и проектной деятельности обу-
чающихся 

Учебно-исследовательская и проектная деятельность студентов в рамках 
ОПОП представлена в виде выполнения индивидуального проекта в рамках 
самостоятельной деятельности и выполнения курсовой работы при освоении 
профессионального цикла (междисциплинарного курса). 

Индивидуальный проект выполняется студентами в течение первого 
курса самостоятельно в рамках времени, специально отведенного учебным 
планом. Выполнение индивидуального проекта начинается в сентябре с выда-
чи задания, сопровождается в течение года консультациями руководителя ин-
дивидуального проекта и заканчивается в конце учебного года промежуточной 
аттестацией в форме общественной защиты созданного проекта.  
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Курсовая работа в программе ОПОП запланирована по МДК.03.01 Тех-
нологии хранения, транспортировки и реализации сельскохозяйственной про-
дукции. 

Выполнение курсовой работы проводится в рамках времени, специально 
отведенного учебным планом под руководством ведущего преподавателя. Ат-
тестация курсовой работы проводится на основании оценки выполненной ра-
боты руководителем курсовой работы в соответствии с фондом оценочных 
средств ПА в форме защиты курсовой работы. 

 
7.1.5 Организация, содержание и критерии оценки результатов государ-

ственной итоговой аттестации. 
Организация и проведение государственной итоговой аттестации прово-

дится в соответствии с программой ГИА, утвержденной после ее обсуждения 
на заседании педагогического совета образовательной организации с участием 
председателей государственных экзаменационных комиссий. 

Государственная итоговая аттестация (далее – ГИА) является обязатель-
ной для образовательных организаций СПО. Она проводится по завершении 
всего курса обучения по направлению подготовки. В ходе ГИА оценивается 
степень соответствия сформированных компетенций выпускников требовани-
ям ФГОС. 

К государственной итоговой аттестации допускается студент, не имею-
щий академической задолженности и в полном объеме выполнивший учебный 
план или индивидуальный учебный план по осваиваемой образовательной 
программе среднего профессионального образования 

Государственная итоговая аттестация проводится в форме защиты вы-
пускной квалификационной работы, которая выполняется в виде дипломной 
работы и демонстрационного экзамена. 

Темы выпускных квалификационных работ определяются образователь-
ной организацией. Студенту предоставляется право выбора темы выпускной 
квалификационной работы, в том числе предложения своей тематики с необ-
ходимым обоснованием целесообразности ее разработки для практического 
применения. При этом тематика выпускной квалификационной работы должна 
соответствовать содержанию одного или нескольких профессиональных мо-
дулей, входящих в образовательную программу среднего профессионального 
образования. 

Для подготовки выпускной квалификационной работы студенту назна-
чается руководитель и, при необходимости, консультанты. 

Закрепление за студентами тем выпускных квалификационных работ, 
назначение руководителей и консультантов осуществляется распорядитель-
ным актом образовательной организации. При защите дипломной работы каж-
дый студент должен сделать доклад и защитить выполненную им работу. Гос-
ударственная экзаменационная комиссия по результатам защиты дипломной 
работы оценивает работу каждого студента. 
 Государственная итоговая аттестация включает подготовку и защиту 
выпускной квалификационной работы (дипломная работа). 
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 Обязательное требование - соответствие тематики выпускной квали-
фикационной работы содержанию одного или нескольких профессиональных 
модулей. 
 На выполнение выпускной квалификационной работы (дипломной ра-
боты) отводится 4 недели. Государственная итоговая аттестация проводится в 
форме защиты дипломного проекта, на которую отводится 2 недели. 
 Требования к содержанию, объему и структуре выпускной квалифика-
ционной работы определяются образовательным учреждением на основании 
порядка проведения государственной итоговой аттестации выпускников по 
программам среднего профессионального образования и Положением о госу-
дарственной итоговой аттестации выпускников ГБПОУ КК ВЗСТ. 

Демонстрационный экзамен предусматривает моделирование реальных 
производственных условий для решения выпускниками практических задач 
профессиональной деятельности. 

Задания демонстрационного экзамена разработаны на основе федераль-
ного государственного образовательного стандарта среднего профессиональ-
ного образования и с учетом оценочных материалов для демонстрационного 
экзамена разработанных "Агентство развития профессиональных сообществ и 
рабочих кадров "Молодые профессионалы (Ворлдскиллс Россия)". 

Результаты победителей и призеров чемпионатов профессионального 
мастерства, проводимых союзом либо международной организацией 
"WorldSkills International", осваивающих образовательные программы средне-
го профессионального образования, засчитываются в качестве оценки "отлич-
но" по демонстрационному экзамену. 

Организация и проведение государственной итоговой аттестации прово-
дится в соответствии с программой ГИА, утвержденной после ее обсуждения 
на заседании педагогического совета образовательной организации с участием 
председателей государственных экзаменационных комиссий. 

Критерии оценки результатов ГИА определяются методикой оценивания 
результатов, требованиями к выпускным квалификационным работам. Мето-
дика оценивания результатов и требования к ВКР определены и утверждены 
после их обсуждения на заседании педагогического совета образовательной 
организации с участием председателей государственных экзаменационных 
комиссий. 

 
7.6. Фонды оценочных средств для промежуточной аттестации разрабатыва-
ются преподавателями техникума, рассматриваются на заседаниях цикловых 
методических комиссий и утверждаются директором техникума.  
Фонды примерных оценочных средств для проведения ГИА включают типо-
вые задания для демонстрационного экзамена, примеры тем дипломных работ, 
описание процедур и условий проведения государственной итоговой аттеста-
ции, критерии оценки.  

Фонды примерных оценочных средств приведены в приложении 5. 
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образования – естественно-научный 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2022 г.



 
1. Организация учебного процесса и режим занятий 

 
Организация учебного процесса осуществляется в соответствии с рас-

писанием занятий, графиком учебного процесса и основной профессиональ-
ной образовательной программой среднего профессионального образования 
по программе подготовки специалистов среднего звена (далее ОПОП СПО 
ППССЗ) по специальности  35.02.06 Технология производства и переработки 
сельскохозяйственной продукции. 

Организация учебного процесса предполагает: 
- начало учебных занятий – 1 сентября, окончание – в соответствии с 

учебным планом и графиком учебного процесса. 
- продолжительность учебной недели – 6 дней; 
- продолжительность занятий – 1 час 30 мин. (сгруппированы парами); 
- максимальный объем учебной нагрузки обучающегося составляет 54 

академических часа в неделю, включая все виды аудиторной и внеаудитор-
ной (самостоятельной) учебной работы по освоению основной профессио-
нальной образовательной программы; 

- максимальный объем аудиторной учебной нагрузки при очной форме 
получения образования составляет 36 академических часов в неделю; 

- общий объем каникулярного времени в учебном году на 1,2 курсах 
составляет 11 недель, на 3-м курсе 10 недель (в том числе не менее двух 
недель в зимний период), на 4-м курсе 2 недели; 

- текущий контроль знаний осуществляется в форме контрольных про-
верочных работ, защиты отчетов по практическим занятиям и лабораторным 
работам, письменного и устного опроса, тестирования; 

- консультации для обучающихся предусматриваются в объеме 4–х ча-
сов на обучающегося в учебной группе на каждый учебный год, в том числе 
в период реализации образовательной программы среднего общего образова-
ния. 

Для всех видов аудиторных занятий академический час устанавливает-
ся продолжительностью 45 минут. Количество и последовательность занятий 
определяется расписанием учебных занятий. 

Практическая подготовка реализуется в форме практики, которая явля-
ется обязательным разделом ОПОП СПО ППССЗ. Она представляет собой 
особый вид учебных занятий, обеспечивающих практико–ориентированную 
подготовку обучающихся. При реализации ОПОП СПО ППССЗ предусмат-
риваются следующие виды практик: учебная практика, производственная 
практика, преддипломная практика. Проведение всех видов практик преду-
сматривается концентрированно.  

Производственная практика проводится в организациях, направление 
деятельности которых соответствует профилю подготовки обучающихся.  

Учебным планом предусматривается 29 недель учебной и производ-
ственной практики, в том числе:  

учебная практика 18 недель 
производственная практика  
(по профилю специальности) 

11 недель 

преддипломная практика  4 недели. 
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Промежуточная аттестация в форме экзамена проводится в день, 

освобожденный от других форм учебной нагрузки. Промежуточная атте-
стация в форме зачета или дифференцированного зачета (в том числе ком-
плексного дифференцированного зачета) проводится за счет часов, отве-
денных на освоение соответствующей учебной дисциплины, система оце-
нок – пятибалльная. На промежуточную аттестацию (экзамены) отводится 
5 недель (на 2 и 3 курсах – 2 недели, на 4 курсе - 1 неделя). В течение 
учебного года, возможно, её рассредоточенное проведение. 

 Аттестация проводится после окончания освоения соответствующих 
программ учебных предметов, дисциплин и профессиональных модулей, 
система оценок – пятибалльная. 

Государственная итоговая аттестация проводится в форме защиты ди-
пломной работы и демонстрационного экзамена. 

5.1.2.Общеобразовательный цикл 
Получение среднего общего образования осуществляется в пределах 

ОПОП СПО ППССЗ по специальности 35.02.06 Технология производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции. 

на базе основного общего образования. Образовательная программа 
разработана на основе требований соответствующих федеральных государ-
ственных образовательных стандартов среднего общего и среднего профес-
сионального образования с учетом естественно - научного профиля.  

Общеобразовательный цикл образовательной программы ППССЗ 
формируется в соответствии с Приказом Министерства просвещения РФ 
«О внесение изменение в Порядок организации и осуществления образова-
тельной деятельности по образовательным программам среднего профес-
сионального образования утвержденный приказом Министерства образо-
вания и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г. № 464 «Рекомен-
дациями по организации получения среднего общего образования в преде-
лах освоения образовательных программ среднего профессионального об-
разования на базе основного общего образования с учётом требований 
ФГОС и получаемой профессии или специальности СПО» направленными 
письмом Министерства образования и науки Российской Федерации Де-
партаментом государственной политики в сфере подготовки рабочих кад-
ров и ДПО от 17.03.2015г. № 06 – 259, распоряжение Министерства про-
свещения Российской Федерации от 30 апреля 2021 г. № Р-98 «Об 
утверждении Концепции преподавания общеобразовательных дисци-
плин с учетом профессиональной направленности программ среднего 
профессионального образования, реализуемых на базе основного общего 
образования»; распоряжение Министерства просвещения Российской Фе-
дерации от 25 августа 2021 г. № Р-198 «Об утверждении Методик пре-
подавания общеобразовательных дисциплин», и на основании решения 
НМЦ профессиональных образовательных организаций Краснодарского 
края профессиональным образовательным организациям разъяснения по 
распределению часов общеобразовательного цикла в учебном плане при 
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реализации программ подготовки профессионального образования в 2022 
году от 19.04.2022 №2. 

Объём времени, выделенный в основной образовательной программе 
на реализацию среднего общего образования, 1404 часа.  

Нормативный срок ОПОП СПО ППССЗ по специальности при очной 
форме получения образования для лиц, обучающихся на базе основного об-
щего образования, увеличивается на 52 недели (1 год) из расчета: 

теоретическое обучение  
(при обязательной учебной нагрузке 36 час. в нед.) 

 
39 нед. 

промежуточная аттестация 2 нед. 
каникулярное время 11 нед. 
В соответствии с требованиями Федерального государственного обра-

зовательного стандарта среднего общего образования общеобразовательный 
цикл, включая общеобразовательные учебные дисциплины (общие и по вы-
бору), формируется из обязательных предметных областей:   

филология;  
иностранный язык;  
общественные науки;  
математика и информатика;  
естественные науки;  
физическая культура, экология и основы безопасности жизнедеятель-

ности. 
Изучение общеобразовательных дисциплин осуществляется на 1 курсе. 

Распределение часов общеобразовательного цикла в пропорции не более 80% 
на обязательную часть и не менее 20% на вариативную часть:  

при объеме общеобразовательной подготовки 1404 часа, обязательная 
часть 1092 часа (77,8%), вариативная – 312 часов (22,2%); при этом при 
включении в расчет объема часов на промежуточную аттестацию (72 часа), 
общий объем общеобразовательной подготовки 1476 часов, соотношение со-
ставляет 1164 часа (79,2%) – обязательная часть и 312 часов (21,2%) – вариа-
тивная часть. 

Профильные учебные дисциплины естественно-научного профиля- ма-
тематика, химия, биология.  

Дополнительные учебные дисциплины и элективные курсы в соответ-
ствии с профилем:  
- Дополнительная учебная дисциплина «Основы общественных наук для 
естественно-научного профиля» введен в целях обеспечения принципа вари-
ативности и учета индивидуальных потребностей обучающихся и призван 
компенсировать не включенную в учебный план дисциплину «Обществозна-
ние», обеспечивает общеобразовательную, общекультурную составляющую 
при получении среднего общего образования, гарантирует обеспечение един-
ства учебного материала за счет интеграции с дисциплинами «Общего гума-
нитарного и социально-экономического цикла».  

-Элективный курс «Безопасное поведение в чрезвычайных ситуациях» 
способствует целостной социализации обучающихся 1 курса, нацелен на 
формирование у обучающихся умений и навыков безопасного типа поведе-
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ния в социуме; ориентирован на дополнение и расширение знаний обучаю-
щихся об опасностях в окружающем мире, обучение способам безопасного 
поведения в возможных непредвиденных ситуациях в повседневной жизни; 
развитие у обучающихся навыков аналитического мышления, умению пред-
видеть возможную опасную ситуацию, а также способствует становлению 
социальной культуры личности, активизирует у обучающихся интерес к во-
просам собственной безопасности. Данный элективный курс имеет воспита-
тельное значение: помощь в социальной адаптации в окружающем мире; 
профилактика негативного влияние на подростков дестабилизирующих фак-
торов современного мира. Результаты освоения обучающимися элективного 
курса «Безопасное поведение в чрезвычайных ситуациях» проверяются в 
рамках промежуточной аттестации в форме дифференцированного зачета. 

-Дополнительная учебная дисциплина «Основы географии» введен в це-
лях обеспечения принципа вариативности и учета индивидуальных потреб-
ностей обучающихся и призван компенсировать не включенную в учебный 
план дисциплину «География» предметной области «Общественные науки», 
обеспечивает общеобразовательную составляющую при получении среднего 
общего образования, гарантирует обеспечение единства учебного материала 
за счет интеграции с дисциплинами профессионального цикла, направлен на 
освоение системы географических знаний о природе, населении, хозяйстве, 
формирование патриотичного отношения к культурному и природному 
наследию России, умений и навыков использования разнообразных геогра-
фических знаний в повседневной жизни для объяснения и оценки разнооб-
разных явлений и процессов. 

-  Элективный курс «Компьютерный практикум» имеет прикладной ха-
рактер, и призван компенсировать не включенную в учебный план дисци-
плину «Информатика» предметной области «Математика и информатика». 

- Элективный курс «Основы черчения» имеет прикладной характер, 
введен с целью усиления и углубления знаний и умений (в том числе профес-
сиональной направленности). 

Текущий контроль по дисциплинам общеобразовательного цикла прово-
дится в пределах учебного времени, отведенного на соответствующие дисци-
плины, как традиционными, так и инновационными методами, включая ком-
пьютерные технологии с применением пятибалльной системы оценки зна-
ний. 

Промежуточная аттестация обучающихся при освоении программы 
среднего общего образования предусмотрена по окончании изучения каждой 
учебной дисциплины и проводится в форме экзаменов, дифференцированных 
зачетов.  

По учебному предмету «Физическая культура» промежуточная аттеста-
ция проводится в первом семестре в форме зачета, во втором семестре в 
форме дифференцированного зачета. 

Предусмотрены итоговые экзамены по следующим учебным предметам: 
«Русский язык», «Математика» (обязательные) и «Биология», «Химия» (про-
фильные учебные дисциплины).  
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5.1.3.Обязательная часть циклов ОПОП СПО ППССЗ по специальности 
составляет 119 недель, в том числе, вариативная часть – 24 недели (864 часа). 
Объем обязательной аудиторной нагрузки, включая освоение программы 
среднего общего образования, составляет 4284 часа. Общий объем ОПОП 
СПО ППССЗ составляет 6426 часа. 

Обязательная часть общего гуманитарного и социально-
экономического цикла ОПОП СПО ППССЗ базовой подготовки предусмат-
ривает изучение следующих обязательных дисциплин: «Основы филосо-
фии», «История», «Иностранный язык», «Физическая культура». 

По дисциплине «Физическая культура» еженедельно предусматривает-
ся 2 часа обязательных аудиторных занятий и 2 часа самостоятельной учеб-
ной нагрузки за счет различных форм внеаудиторных занятий в спортивных 
клубах и секциях. 

Обязательная часть профессионального цикла предусматривает изуче-
ние дисциплины «Безопасность жизнедеятельности». Объем часов на дисци-
плину составляет 68 часов, из них на освоение основ военной службы – 48 
часов. С юношами по основам военной службы проводятся учебные сборы 
(приказ Министра обороны и Министерства образования и науки № 96/134 
от 24 февраля 2010 г. «Об утверждении Инструкции об организации обуче-
ния граждан Российской Федерации начальным знаниям в области обороны и 
их подготовки по основам военной службы в образовательных учреждениях 
среднего (полного) общего образования, образовательных учреждениях 
начального профессионального и среднего профессионального образования и 
учебных пунктах»). Учебные сборы проводятся в каникулярное время и не 
учитываются при расчете учебной нагрузки. Образовательное учреждение 
имеет право для подгрупп девушек использовать часть учебного времени 
дисциплины «Безопасность жизнедеятельности» (48 часов), отведенного на 
изучение основ военной службы, на освоение основ медицинских знаний.  
 

ОБОСНОВАНИЕ ВАРИАТИВНОЙ ЧАСТИ ОПОП СПО ППССЗ 
Обоснование вариативной части на основе введения профессиональных 

стандартов и компетенций WSI/WSR 
Аналитическая справка по актуализации ОПОП СПО по специальности 

35.02.06 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной 
продукции  на основе соответствующих профессиональных стандартов и 
компетенций WSI/WSR (в соответствии с Алгоритмом применения 
профессиональных стандартов при разработке профессиональных 
образовательных программ) 

Выбор профессиональных стандартов и компетенций WSI/WSR для 
актуализации  основной профессиональной образовательной программы 
СПО



Наименование обра-
зовательной про-
граммы (код и 
наименование спе-
циальности)  

Наименование выбранного профессионального стандарта (одно-
го или нескольких); обобщенных трудовых функций (ОТФ) 

Наименование 
выбранной 
компетенции 
WSI/WSR 

Уровень 
квалифи-
кации 

35.02.06 Технология 
производства и пере-
работки сельскохо-
зяйственной продук-
ции 

«Оператор машинного доения» утвержденного приказом Министер-
ства труда и социальной защиты Российской Федерации от 19 мая 
2014 года №324н, зарегистрированный в Министерстве юстиции РФ 
от 10. 07.2014 №33040 
ОТФ – Выполнение доильных работ и первичной обработки молока 
с использованием специализированного оборудования 

 Технолог  



Сопоставление ОПОП и ПС 
ППССЗ 

35.02.06 Технология производства и переработки 
продукции растениеводства 

Профессиональный стандарт 
Выводы «Оператор машинного доения» 

Вид деятельности: Выполнение работ по профессии 
15699 «Оператор машинного доения» 

Выполнение доильных работ и первичной обработки молока с 
использованием специализированного оборудования 

 
Положение ФГОС  
не соответствует  
содержанию ПС 

Профессиональные компетенции Трудовые функции 
 А/01.3 Подготовка доильного оборудования к работе 
 А/02.3 Подготовка животного к доению  
 А/03.3 Доение  
 А/05.3 Техническое обслуживание доильно-молочного оборудо-

вания 
 

ПК 2.2. Выбирать и реализовывать технологии пер-
вичной обработки продукции животноводства. 

А/04.3 Первичная обработка молока  

ПК 2.3.  Выбирать и использовать различные методы 
оценки и контроля количества и качества 
сельскохозяйственного сырья и продукции 
животноводства. 

А/04.3 Первичная обработка молока  

   
ПК 3.1.  Выбирать и реализовывать технологии хра-
нения в соответствии с качеством поступающей 
сельскохозяйственной продукции и сырья. 

А/04.3 Первичная обработка молока  

ПК3.2. Контролировать состояние сельскохозяй-
ственной продукции и сырья в период хранения. 

А/04.3 Первичная обработка молока  

ПК3.4. Выбирать и использовать различные методы 
оценки и контроля количества и качества сырья,  
материалов, сельскохозяйственной продукции на эта-
пе переработки. 

А/04.3 Первичная обработка молока  

Практический опыт Трудовые функции или трудовые действия  
производства продукции животноводства; 
первичной обработки продукции животноводства; 
оценивать качество и определять градации качества 

подготовка, запуск и контроль работы оборудования для очистки 
молока; 
подготовка, запуск и контроль работы оборудования для пастери-

 



42 
 

продукции животноводства зации молока; 
подготовка, запуск и контроль работы оборудования для охла-
ждения молока; 

 включение доильного аппарата в работу; 
надевание доильных стаканов на соски вымени; 
контроль молокоотдачи и режима работы доильного аппарата; 
машинное додаивание; 
отключение доильного аппарата; 
снятие доильных стаканов с сосков вымени животного; 
обработка сосков вымени животного после доения специальными 
дезинфицирующими растворами. 

Целесообразно 
учесть при распре-
делении вариатив-

ной части 

Умения:  
оценивать качество и определять гра-
дации качества продукции животно-
водства. 

Умения: 
пользоваться контрольными приборами и средствами автомати-
ки в процессе работы оборудования для первичной обработки 
молока; 
обеспечивать равномерность подачи молока при первичной об-
работке; 
готовить моющие и дезинфицирующие растворы; 
подготовка, запуск и контроль работы оборудования для хране-
ния и выдачи молока. 

 

 владеть приемами подготовки доильной аппаратуры к работе, 
порядком ее запуска и остановки; 
выполнение регулировочных работ; 
остановка и промывка оборудования для первичной обработки 
молока. 

Целесообразно 
учесть при распре-
делении вариатив-

ной части 

Знания: 
виды продуктивности и способы их учета, технологии 
производства и первичной обработки продукции жи-
вотноводства, в том числе молока и молочных про-
дуктов, продуктов убоя животных, продуктов птице-
водства; 
основные методы оценки качества продукции живот-
новодства; 

Знания: 
технологические схемы первичной обработки молока; 
правила подготовки и эксплуатации оборудования для первич-
ной обработки молока; 
средства и методы дезинфекции, используемые при работе с 
оборудованием для первичной обработки молока; 
оформление первичной документации; 
охрана труда при работе с сельскохозяйственными животными 
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действующие стандарты и технические условия на 
продукцию животноводства 
 технология машинного доения; 

устройство, принцип действия и технические характеристики 
доильных аппаратов; 
правила подготовки и эксплуатации доильных аппаратов; 
охрана труда при работе с доильными аппаратами и установка-
ми; 
средства и методы дезинфекции, используемые при работе с до-
ильными аппаратами. 
 

Целесообразно 
учесть при распре-
делении вариатив-

ной части 

 

Уточнение результатов профессиональной образовательной программы СПО 
Виды деятельности Профессиональные компетенции 

1 2 
ВД 1. Производство и первичная 
обработка продукции 
растениеводства 

ПК 1.1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции растени-
еводства. 
ПК 1.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции 
растениеводства. 
ПК 1.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количе-
ства и качества сельскохозяйственного сырья и продукции растениеводства. 

ВД 2.Производство и первичная об-
работка продукции животноводства. 
 

ПК 2.1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции животно-
водства 
ПК 2.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки продукции 
животноводства. 
ПК 2.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количе-
ства и качества сельскохозяйственного сырья и продукции животноводства. 

ВД 3.Хранение, переработка, пред-
продажная подготовка и реализация 

ПК 3.1. Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с каче-
ством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья. 
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сельскохозяйственной продукции. ПК 3.2. Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в 
период хранения. 
ПК 3.3. Выбирать и реализовывать технологии переработки сельскохозяйствен-
ной продукции. 
ПК 3.4. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля количе-
ства и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на этапе пе-
реработки. 
ПК 3.5. Выполнять предпродажную подготовку и реализацию сельскохозяйствен-
ной продукции. 

ВД 4.Управление работами по про-
изводству и переработке сельскохо-
зяйственной продукции. 
 

ПК 4.1. Участвовать в планировании основных показателей сельскохозяйственно-
го производства. 
ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями. 
ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива. 
ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполни-
телями 
ПК 4.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию. 

ВД 5.Выполнение работ по профес-
сии 15699 «Оператор машинного до-
ения» 

ПК 5.1 Подготовка доильного оборудования к работе 
ПК 5.2 Подготовка животного к доению  
ПК 5.3 Доение  
ПК 5.4  Первичная обработка молока 
ПК 5.5 Техническое обслуживание доильно-молочного оборудования 

Общие компетенции 
ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 
ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональ-
ных задач, оценивать их эффективность и качество. 
ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность. 
ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональ-
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ных задач, профессионального и личностного развития. 
ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности. 
ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями. 
ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), за результат выполнения заданий. 
ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, 
осознанно планировать повышение квалификации. 
ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности. 



Обоснование вариативной части 
Обязательная часть образовательной программы направлена на формиро-

вание общих и профессиональных компетенций предусмотренных ФГОС СПО 
специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяй-
ственной продукции и составляет не менее 70 процентов от общего объема вре-
мени, отведенного на ее освоение. Вариативная часть образовательной програм-
мы составляет 24 недели (864 часа) и дает возможность расширения основных 
видов деятельности, путем улучшения освоения профессиональных компетен-
ций (соответствия стандартам WSR), к которым должен быть готов выпускник, 
освоивший образовательную программу, углубления подготовки, а также полу-
чения дополнительных знаний и умений, необходимых для обеспечения конку-
рентоспособности будущего выпускника. 

Объем часов вариативной части ОПОП ППССЗ СПО специальности 
35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продук-
ции был распределен следующим образом. 

Добавлены новые учебные дисциплины: 
 

Индекс Учебные дисциплины, профессиональные 
модули, междисциплинарные курсы 

Количество ча-
сов 

ОГСЭ.00 
Общий гуманитарный и 
социально - экономический 
цикл 

72 

ОГСЭ.05 Основы предпринимательской деятельности 36 
ОГСЭ.06 Основы финансовой грамотности 36 

 
При формировании вариативной части образовательной программы учи-

тывались рекомендации работодателей и социальных партнеров, в результате че-
го были увеличены часы в профессиональном цикле по учебным дисциплинам и 
профессиональным модулям. 

Увеличение объёма времени освоения общепрофессиональных дисциплин 
и профессиональных модулей в соответствии с требованиями работодателей 
направлено на повышение уровня усвоения изучаемого материала и для улучше-
ния практической подготовленности обучающихся к указанным во ФГОС видам 
деятельности. 

 

Ин-
декс 

Наименование циклов (раздела), требования к знаниям, 
умениям, практическому опыту 

Обяза-
тельная 
учебная 

нагрузка, 
час. 

1 2 3 
П.00 Профессиональный учебный цикл 792 

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 188 
ОП 01 Основы агрономии 10 
ОП.02 Основы зоотехнии 8 
ОП.03 Основы механизации, электрификации и автоматизации 

сельскохозяйственного производства 20 
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ОП. 05 Техническая механика 12 
ОП. 06 Материаловедение 10 
ОП. 09 Метрология, стандартизация и подтверждения качества 14 
ОП.10 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 6 
ОП. 14 Гидропоника 72 
ОП.15 Сельскохозяйственная биотехнология 36 
ПМ.00 Профессиональные модули 604 
ПМ.01 Производство и первичная обработка продукции расте-

ниеводства 
106 

МДК 
01.01 

Технологии производства продукции растениеводства 
106 

ПМ.02 Производство и первичная обработка продукции жи-
вотноводства 118 

МДК 
02.01 

Технологии производства продукции животноводства 
76 

МДК 
02.02 

Кормопроизводство. 42 

ПМ.03 Хранение, переработка, предпродажная подготовка и 
реализация сельскохозяйственной продукции 

244 

МДК 
03.01 

Технологии хранения, транспортировки и реализации 
сельскохозяйственной продукции 114 

МДК 
03.02 

Сооружения и оборудование по хранению и переработке 
сельскохозяйственной продукции  130 

ПМ.04 Управление работами по производству и переработке 
продукции растениеводства и животноводства 44 

МДК 
04.01 

Управление структурным подразделением предприятия 
44 

ПМ.05 Выполнение работ по профессии 15699 «Оператор ма-
шинного доения» 92 

МДК. 
05.01 

Выполнение доильных работ и первичной обработки мо-
лока 92 

 
 



Распределение объема часов вариативной части между циклами ОПОП СПО ППССЗ 
 

Индекс Наименование циклов (раздела), требования к знаниям, умениям, практическому 
опыту 

Всего мак-
симальной 

учебной 
нагрузки 

обучающе-
гося, час. 

Обязатель-
ная учебная 

нагрузка, 
час. 

 

Документ, подтвер-
ждающий обосно-
ванность вариатив-

ной части   

1 2 3 4 5 
ОГСЭ. 

00 Общий гуманитарный и социально-экономический учебный цикл 108 72  

ОГСЭ. 
05 

В результате изучения вариативной части цикла по дисциплине «Основы финан-
совой грамотности» обучающийся должен 
уметь: 
- рассчитывать семейный бюджет и различные виды налогов; 
- пользоваться интернет услугами; 
- составлять и оформлять документы по кредитным операциям; 
- применять законодательство о защите прав потребителей. 
знать: 
- экономическую сущность бюджета, принципы и основы построения бюджетной 
системы; 
- порядок подготовки и исполнения бюджетов различных уровней и бюджетов 
государственных внебюджетных фондов; 
- сущность налоговой системы; 
- сущность процесса кредитования физических лиц 

54 36 

Письмо ГБУ КК 
НМЦДПО от 
29.08.2014 г. № 
229/02-01 «О разъяс-
нениях по изучению 
основ бюджетной 
грамотности» 

ОГСЭ. 
06 

В результате изучения вариативной части по дисциплине «Основы предприни-
мательской деятельности» обучающийся должен 
уметь:  
-характеризовать виды предпринимательской деятельности и предпринимательскую
среду; 
- оперировать в практической деятельности экономическими категориями; 
- определять приемлемые границы производства; 

54 36 
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- составлять пакет документов для открытия своего дела; 
- оформлять документы для открытия расчетного счета в банке; 
- определять организационно-правовую форму предприятия; 
- различать виды ответственности предпринимателей. 
знать: 
- типологию предпринимательства; 
- организационно-правовые формы предпринимательской деятельности; 
- порядок государственной регистрации и лицензирования предприятия; 
- сущность предпринимательского риска и основные способы снижения риска; 
- сущность и виды ответственности предпринимателей; 
- потенциал и факторы, благоприятствующие развитию малого и среднего бизне-
са, кредитование малого бизнеса; 
- виды налогов и системы налогообложения. 

П.00 Профессиональный учебный цикл 1188 792  
ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 282 188  
ОП.01 В результате изучения вариативной части цикла по учебной дисциплине «Осно-

вы агрономии» обучающийся должен 
уметь: распознавать сельскохозяйственные растения по морфологическим при-
знакам; 
знать: систематику растений; морфологию и топографию органов растений; 
сущность физиологических процессов, происходящих в растительном организме; 

15 10 

Протокол заседания 
круглого стола 

ОП.02 В результате изучения вариативной части цикла по учебной дисциплине «Осно-
вы зоотехнии» обучающийся должен 
уметь: - вести учет роста и развития сельскохозяйственных животных. 
знать: - роль естественного и искусственного отбора в изменении одомашнен-
ных животных; факторы влияющие на рост и развитие с/х животных; продолжи-
тельность жизни домашних животных; методы контроля роста и развития  сель-
скохозяйственных животных; основные виды продуктивности; факторы, влияю-
щие на продуктивность животных. 

12 8 

Протокол заседания 
круглого стола 

ОП.03 В результате изучения вариативной части цикла по учебной дисциплине «Осно-
вы механизации, электрификации и автоматизации сельскохозяйственного про-
изводства» обучающийся должен 
уметь: читать схемы водопроводных сетей; составлять технологические схемы 

30 20 

Протокол заседания 
круглого стола 
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раздачи различных кормов при различных способах содержания животных и 
птицы; работать с доильным аппаратом 
знать: основные требования к монтажу и эксплуатации автопоилок; принцип 
действия, устройство и регулировка передвижных и стационарных кормораздат-
чиков; основные требования к эксплуатации доильных аппаратов, техническое 
обслуживание; классификацию технических средств для удаления навоза из жи-
вотноводческих помещений; способы удаления твердого и жидкого навоза; 
устройство и принцип действия дезинфекционной установки и аэрозольного ге-
нератора; организацию, методы и средства технического обслуживания машин и 
оборудования на фермах и комплексах; стационарные и передвижные автопоил-
ки, устройство и принцип действия; индивидуальные и групповые автопоилки 
для животных и птицы; автопоилки с подогревом воды; основные требования к 
эксплуатации передвижных и стационарных кормораздатчиков; экологическую 
безопасность и охрану труда. 

ОП.05 В результате изучения вариативной части цикла по учебной дисциплине «Техни-
ческая механика» обучающийся должен 
уметь: приведение силы к точке; уравнение равновесия плоской системы сил; 
эквивалентное напряжение, главные напряжения; читать графические схематиче-
ские изображения 
знать: единицы измерения сил; виды деформаций, их особенности; винтовое за-
цепление, шаг винта 

18 12 

Рекомендательные 
письма и ходатайства 
работодателей и со-
циальных партнеров 

 

ОП.06 В результате изучения вариативной части цикла по учебной дисциплине «Мате-
риаловедение» обучающийся должен 
уметь: применять на практике, подбирать материалы по их назначению и усло-
виям эксплуатации для выполнения работ; подбирать способы и режимы обра-
ботки металлов; определять твердость металлов; 
знать: ГОСТы промышленности и сельского хозяйства; повышенная электро- и 
теплопроводность, сверхпроводимость, отражательная способность, цена спла-
вов; основные сведения о назначении и свойствах металлов и сплавов, о техноло-
гии их производства; виды обработки металлов и сплавов; виды износа деталей и 
узлов; 

15 10 Рекомендательные 
письма и ходатайства 
работодателей и со-
циальных партнеров 

 

ОП.09 В результате изучения вариативной части цикла по учебной дисциплине «Мет- 21 14 Рекомендательные 
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рология, стандартизация и подтверждения качества» обучающийся должен 
знать: показатели качества на зерновую продукцию; ГОСТ на картофель; техни-
ческий анализ партий; продукты переработки картофеля; требования к качеству 
корнеплодов; технический анализ партий корнеплодов; ГОСТ на кормовую и са-
харную свеклу; классификацию кормов; показатели оценки качества кормов; 
стандарты и технические условия на сено, солому; стандарты и технические 
условия на комбикорма; классификацию плодов и овощей; ГОСТы на плодо-
овощную продукцию; ассортимент продуктов переработки плодов и овощей; ас-
сортимент молока; требования к качеству молока и молочных продуктов; катего-
рии и сорта мяса; ассортимент  и ГОСТы на мясо и мясопродукты; санитарно-
эпидемиологические требования к качеству, условиям выращивания и хранения 
продовольственного сырья; методы определения качества молока и молочных 
продуктов; положения Кодекса РФ «Об административных правонарушениях» за 
нарушения метрологических правил 

письма и ходатайства 
работодателей и со-
циальных партнеров 

 

ОП.10 В результате изучения вариативной части цикла по учебной дисциплине «Осно-
вы экономики, менеджмента и маркетинга» обучающийся должен 
уметь: анализировать ситуацию на рынке товаров и услуг; рассчитывать основ-
ные технико-экономические показатели деятельности организации. 
знать: основные положения экономической теории; роли и организацию хозяй-
ствующих субъектов в рыночной экономике; методику расчета показателей дея-
тельности организаций; современное состояние и перспективы развития отрасли; 
управленческий цикл; формы адаптации производства и сбыта к рыночной ситу-
ации. 

9 6 Рекомендательные 
письма и ходатайства 
работодателей и со-
циальных партнеров 

 

ОП.14 В результате изучения вариативной части цикла учебной дисциплине «Гидропо-
ника» обучающийся должен 
иметь практические навыки: технологии выращивания рассады и саженцев. 
знать: методику и технику выращивания рассады, овощей, земляники и сажен-
цев на гидропонных установках; виды субстратов и приготовления раство-
ров; ГОСТы на рассаду, саженцы и продукцию; устройство, оборудование и со-
оружения для гидропонных установок, систему их эксплуатации; 
уметь: проводить посев и работы по уходу за растениями; организовывать тех-
нологический процесс выращивания культур. 
иметь навыки: в использовании оборудования и материалов при выращивании 

108 72  



52 
 

культур методом гидропоники; посева, пересадки, приготовления растворов, 
внесения удобрений, использования грунтов. 

ОП.15 В результате изучения вариативной части цикла по учебной дисциплине «Сель-
скохозяйственные биотехнологии» обучающийся должен 
уметь: использовать результаты биотехнологических исследований наработок в 
животноводстве. 
знать: направления, методы и продукцию сельскохозяйственной биотехнологии; 
микробные инсектициды: грибные, протозойные, бактериальные и вирусные эн-
томопатогенные препараты; биодеградацию микробных препаратов; биотехноло-
гии силосования кормов; биотехнологии утилизации отходов растениеводства и 
животноводства и получения экологически чистых органических удобрений; 
принципы генной инженерии; технологии производства биофармацевтических 
препаратов (протеинов, ферментов, антител); сферы применения культур живот-
ных клеток; технологии клонального размножения; принципы и значение выра-
щивания чистых линий и гибридизации; методы получения и перспективы ис-
пользования трансгенных организмов. 

54 36  

ПМ.00 Профессиональные модули 906 604  
ПМ.01 

 
В результате изучения вариативной части профессионального модуля по МДК 
01.01 Технологии производства продукции растениеводства обучающийся дол-
жен: 
иметь практический опыт: применять новые ресурсосберегающие технологии 
возделывания сельскохозяйственных культур; оценивать перспективные сорта по 
хозяйственным признакам, определять себестоимости культур и прямые затраты 
при возделывании.   
уметь: создавать оптимальные условия для выращивания сельскохозяйственных 
культур в том числе с помощью искусственных поливальных систем; составлять 
и рассчитывать технологические карты по возделыванию культур; определять 
себестоимость сельскохозяйственных культур; подбирать для хозяйства новые 
перспективные  сорта; разрабатывать интегрированные системы защиты расте-
ний. 
знать: современные технологии возделывания сельскохозяйственных культур; 
биотехнологии в растениеводстве, сортовой состав сельскохозяйственных куль-
тур районированных в крае; методику расчета технологической карты возделы-
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вания с определением себестоимости производства культуры; современные си-
стемы машин для возделывания сельскохозяйственных культур. 

ПМ.02 
 

В результате изучения вариативной части профессионального модуля по МДК 
02.01 Технологии производства продукции животноводства обучающийся дол-
жен: 
иметь практический опыт: производства продукции животноводства и птице-
водства; 
уметь: определять анатомические и возрастные особенности животных; опреде-
лять анатомические особенности пищеварения с/х животных и птицы; составлять 
перспективные планы селекционной работы; определять различия в ведении се-
лекционной работы в племенных и товарных стадах с/х животных; определять 
племенную ценность производителей; заполнять первичные и дополнительные 
формы зоотехнического учета;; определять пригодность коров к машинному до-
ению по развитию вымени; определять продуктивные качества свиней по эксте-
рьерным и конституциональным признакам; определять по экстерьеру, консти-
туции, поведению птицу с отклонениями от нормы и павшую; раздавать корм, 
наполнять поилки в соответствии с технологическими инструкциями; определять 
отклонения в поведении и состоянии птицы при нарушениях микроклимата; 
определять параметры кондиционных яиц (пищевых, инкубационных); сверять 
маркировку яиц в таре по количеству и происхождению с указанными в сопрово-
дительных документах; 
знать: процессы жизнедеятельности организма;  физиологические константы 
сельскохозяйственных животных; методы ведения зоотехнического учета по по-
казателям продуктивности с/х животных; виды и свойства основных кормов, их 
кормовую  ценность; порядок и нормы скармливания кормов крупному рогатому 
скоту; порядок и нормы скармливания кормов свиньям различных производ-
ственных групп; задачи и проблемы интенсификации скотоводства; химический 
состав молока у различных видов с/х животных; морфологию молочной железы; 
технологию машинного доения; состояние и перспективы развития производства 
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говядины; средний химический состав говядины; факторы, влияющие на мясную 
продуктивность и качество говядины; хозяйственно-биологические особенности 
свиней; происхождение и породы свиней; основы воспроизводства свиней; био-
логические особенности овец их и поведенческие качества; особенности роста и 
развития овец; классификацию, источники заражения и признаки заболевания 
сельскохозяйственных животных заболеваниями различной этиологии; правила 
подготовки и проведения опороса; приема новорожденных поросят; породы 
наиболее благоприятные для производства молока; организационные вопросы 
производства молока; особенности учета молочной продуктивности овец, коз; 
биологические и хозяйственные особенности птицы; экстерьер  и конституцию 
птицы разных видов, направлений продуктивности и методы их оценки; особен-
ности строения и пищеварения пушных зверей; процессы роста и развития; се-
зонность жизненных процессов; основы физиологии, поведения птицы; техноло-
гические инструкции кормления, поения птицы; технические характеристики 
оборудования, используемого при выращивании, содержании птицы; порядок 
подготовки птичника к отлову птицы; график сбора яиц; приемы маркировки яиц 

 В результате изучения вариативной части профессионального модуля по МДК 
02.02 Кормопроизводство обучающийся должен: 
иметь практический опыт: заготовки кормов; 
уметь: определять однолетние и многолетние кормовые травы; составлять схемы 
зеленого конвейера; разрабатывать план организации пастбищной территории; 
составлять рецепты комбинированного силоса; определять объем скирд и массу 
сена; 
знать: роль кормопроизводства в системе АПК; химический состав кормов; 
минеральная, витаминная питательность кормов; пути решения проблемы 
кормового протеина в сельском хозяйстве;  однолетние и многолетние кормовые 
травы; нетрадиционные зеленые корма; корма животного происхождения;  учет 
силоса и сенажа; химическое консервирование зеленой массы и влажного зерна; 
хранилища и режим хранения кормов высокотемпературной искусственной 
сушки; новые технологии  заготовки сочных кормов;  подготовку зерновых 
кормов к скармливанию; повышение питательности соломы путем ферментации; 
ресурсосберегающие технологии в кормопроизводстве. 
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ПМ.03 В результате изучения вариативной части профессионального модуля по МДК 171 114 Рекомендательные 
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 03.01 Технологии хранения, транспортировки и реализации сельскохозяйствен-
ной продукции обучающийся должен: 
иметь практический опыт: определения количества растительного сырья, под-
лежащего переработке; рассчитывать расход сырья; осуществлять контроль над 
ведением технологических процессов и режимы переработки растениеводческой 
продукции; соблюдения санитарно-гигиенических норм при хранении и перера-
ботке растениеводческой и животноводческой продукции; 
уметь: выделять примеси из зерновой массы; составлять помольные смеси из 
разнокачественных партий зерна; определять показатели качества муки; опреде-
лять качество сырья для производства крупы; технологическую эффективность 
процесса шелушения, крупоотделения, определять автолитическую активность 
муки, физико-химические показатели хлебобулочных изделий; определять каче-
ственные показатели масличных семян, масла; заквашивать капусту, рассчиты-
вать компоненты для приготовления сахарного сиропа; оценивать качество 
крахмала; оценивать качество хлеба по органолептическим и физико-
химическим показателям, определять картофельную (тягучую) болезнь хлеба, 
анализировать качество средней пробы товарного зерна пшеницы, ржи, ячменя, 
овса и других культур по стандартам, определять класс зерна; количество и каче-
ство клейковины в пшеничной муке, оценивать качество муки по белизне, потре-
бительские достоинства крупы; рассчитывать выход готовой продукции при пе-
реработке пшеницы в сортовую муку, сортировать плоды на товарные сорта; 
определять съемную зрелость и сроки уборки плодов, применять дезинфициру-
ющие средства, обеспечивать оптимальные режимы хранения плодов. 
знать: основы технологии переработки зерна в муку; характеристику сырья; пи-
щевую ценность крупы; основы технологии производства крупы; основные эта-
пы технологического процесса производства хлеба: рецептуры и особенные спо-
собы приготовления ржаного и пшеничного хлеба; основные виды, сорта хлеба и 
хлебобулочных изделий; основы производства растительных масел; способы пе-
реработки овощей, плодов и ягод; технологию производства основных продуктов 
питания из картофеля; технологию переработки сахарной свеклы; технологию 
производства кукурузного крахмала, сроки и режимы хранения; организацию и 
методы технохимического контроля хлебопекарного производства; технохими-
ческий контроль предприятий переработки зерна (мукомольного производства и 
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производства крупы), калибровку плодов; способы упаковки плодов; сорта пло-
довых культур; виды зрелости плодов; технику съема плодов; операции товарной 
обработки плодов; режимы и условия хранения плодов; потери плодов при хра-
нении; сроки и режимы хранения продукции животноводства;  организацию и 
методы технохимического контроля производства мясных и колбасных продук-
тов. 

 В результате изучения вариативной части профессионального модуля по МДК 
03.02 Сооружения и оборудование по хранению и переработке сельскохозяй-
ственной продукции обучающийся должен: 
иметь практический опыт: определения количества растительного сырья, под-
лежащего переработке; рассчитывать расход сырья; осуществлять контроль над 
ведением технологических процессов и режимы переработки растениеводческой 
продукции; соблюдения санитарно-гигиенических норм при хранении и перера-
ботке растениеводческой и животноводческой продукции.  
уметь: определять необходимый режим низких температур; определять харак-
терные неисправности оборудования по производству муки; определять харак-
терные неисправности и меры их устранения у оборудования по приготовлению 
теста; определять необходимые технологические приемы производства хлеба; 
определять характерные неисправности у оборудования  для измельчения плодов 
и овощей в производстве соков; определять характерные неисправности у обору-
дования  для отделения сока; определять характерные неисправности у оборудо-
вания для фасования пищевых продуктов и укупоривания тары; определять не-
обходимое технологическое оборудование для производства мясных консервов; 
определять необходимое технологическое оборудование для производства сухих 
молочных продуктов; охрану труда при работе с оборудованием по хранению и 
первичной переработки молока; определять характерные неисправности у обору-
дования  для производства питьевого молока; определять характерные неисправ-
ности у оборудования  для производства кисломолочной продукции; определять 
характерные неисправности у оборудования  для механической обваловки и жи-
ловки мяса; определять характерные неисправности у компрессорно – конденса-
торные агрегатов с воздухоохладителями; определять характерные неисправно-
сти у оборудования для производства колбас; определять характерные неисправ-
ности у оборудования для производства копченого мяса; определять характерные 

195 130 Рекомендательные 
письма и ходатайства 
работодателей и со-
циальных партнеров 
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неисправности у оборудования для производства  полуфабрикатов; 
знать: основные определения и термины;- классификацию сооружений и обору-
дования для хранения с/х продукции; основные направления работы по совер-
шенствованию материально-технического оснащения  предприятий по хранению 
и переработке  с/х продукции; теоретические основы транспортирования; назна-
чение, классификацию, устройство и принцип действия транспортного оборудо-
вания; методы получения низких температур; холодильные агенты и хладоноси-
тели; технические характеристики и методы устранения неисправностей обору-
дования для производства муки; устройство и принцип работы агрегатных уста-
новок выработки муки и круп; классификацию и технические характеристики 
хлебопекарного оборудования; Технические характеристики, устройство, прин-
цип работы оборудования по хранению и подготовки к производству сырья для 
производства хлеба; устройство, принцип работы, характерные неисправности  у 
оборудования для приготовления теста, расстойки тестовых заготовок; устрой-
ство, принцип работы, характерные неисправности  у оборудования для первич-
ной очистки растительного масла; технические характеристики , принцип работы 
оборудования для доставки и транспортирования плодов и овощей; устройство, 
принцип работы, оборудования для измельчения плодов и овощей в производ-
стве соков; устройство, принцип работы, характерные неисправности  оборудо-
вания для мойки стеклянной тары; устройство, принцип работы, оборудования 
для отделения сока; устройство, принцип работы, оборудования для осветления 
сокоматериала; ассортимент  продуктов получаемых из картофеля, устройство, 
принцип работы, оборудования для производства картофелепродуктов; устрой-
ство, принцип работы, оборудования для тепловой обработки мясных консервов; 

ПМ.04 
 

В результате изучения вариативной части профессионального модуля по МДК 
04.01Управление структурным подразделением предприятия обучающийся дол-
жен: 
иметь практический опыт: ведения документации установленного образца;  
уметь: оценивать качество выполняемых работ; рассчитывать показатели каче-
ства продукции; производить расчет сдельных расценок за единицу сельскохо-
зяйственной продукции; анализировать показатели животноводства и растение-
водства; разрешать конфликтные ситуации; проводить анализ экономических по-
казателей производства и реализации сельскохозяйственной продукции; прово-

66 44 Рекомендательные 
письма и ходатайства 
работодателей и со-
циальных партнеров 
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дить оценку эффективности управленческих решений. 
знать: составляющие материально-технической базы переработки сельскохозяй-
ственной продукции; показатели качества продукции, пути повышения; методи-
ку планирования производства куриных яиц и мяса птицы; принципы оплаты 
труда; методику оценки конкурентоспособности товара; функции государствен-
ных органов управления; особенности управления на предприятиях различных 
форм ; роль информации в системе управления; основы экономического анализа; 
функциональные обязанности работников и руководителей; виды, формы и ме-
тоды мотивации персонала, в т.ч. материальные;  правила первичного докумен-
тооборота, учета и отчетности. 

ПМ.05 
 

В результате изучения вариативной части профессионального модуля по МДК 
05.01 Выполнение доильных работ и первичной обработки молока обучающийся 
должен: 
иметь практический опыт: включение доильного аппарата в работу; надевание 
доильных стаканов на соски вымени; контроль молокоотдачи и режима работы 
доильного аппарата; машинное додаивание; отключение доильного аппарата; 
снятие доильных стаканов с сосков вымени животного; 
обработка сосков вымени животного после доения специальными дезинфициру-
ющими растворами; 
уметь: владеть приемами подготовки доильной аппаратуры к работе, порядком 
ее запуска и остановки; выполнение регулировочных работ; остановка и про-
мывка оборудования для первичной обработки молока. 
знать: технология машинного доения; устройство, принцип действия и техниче-
ские характеристики доильных аппаратов; правила подготовки и эксплуатации 
доильных аппаратов; охрана труда при работе с доильными аппаратами и уста-
новками; средства и методы дезинфекции, используемые при работе с доильны-
ми аппаратами. 

138 92 Рекомендательные 
письма и ходатайства 
работодателей и со-
циальных партнеров 

 Всего 1296 864  
 



5.1.4. Перечень программ учебных предметов, учебных дисциплин, про-
фессиональных модулей и практик 

 
Индекс УП, 
УД, ПМ, 
практики по 
ФГОС 

Наименование циклов и программ Номер 
приложе-
ния, со-
держащего 
програм-
му  

0.00 Общеобразовательный цикл 1 
БУД.00 Базовые учебные дисциплины 1 
БУД.01 Русский язык 1.1.1 

БУД.02 Литература 1.1.2 

БУД.03 Родная (русская) литература 1.1.3 

БУД.04 Иностранный язык 1.1.4 

БУД.05 История 1.1.5 

БУД.06 Физическая культура 1.1.6 

БУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности 1.1.7 

БУД.08 Астрономия 1.1.8 

ПУД.00 Профильные учебные дисциплины  

ПУД.01 Математика 1.2.1 

ПУД.02 Химия 1.2.2 

ПУД.03 Биология 1.2.3 

ДУД/ЭК.00 Дополнительные учебные дисциплины/Элективные кур-
сы 

 

ДУД.01 Основы общественных наук для естественно-научного про-
филя 

1.3.1 

ДУД.02 Основы географии 1.3.2 

ЭК.01 Безопасное поведение в чрезвычайных ситуациях 1.3.3 

ЭК.02 Компьютерный практикум 1.3.4 

ЭК.03 Основы черчения 1.3.5 
ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-экономический цикл  2 
ОГСЭ.01 Основы философии 2.1 
ОГСЭ.02 История 2.2 
ОГСЭ.03 Иностранный язык 2.3 
ОГСЭ.04 Физическая культура 2.4 
ОГСЭ.05 Основы предпринимательской деятельности 2.5 
ОГСЭ.05 Основы финансовой грамотности 2.6 
ЕН.00 Математический и общий естественнонаучный цикл  3 
ЕН.01 Математика 3.1 
ЕН.02 Экологические основы природопользования 3.2 
П.00 Профессиональный цикл  4 
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ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины  4.1 
ОП.01 Основы агрономии 4.1.1 
ОП.02 Основы зоотехнии 4.1.2 
ОП.03 Основы механизации, электрификации и автоматизации 

сельскохозяйственного производства 
4.1.3 

ОП.04 Инженерная графика 4.1.4 
ОП.05 Техническая механика 4.1.5 
ОП.06 Материаловедение 4.1.6 
ОП.07 Основы аналитической химии 4.1.7 
ОП.08 Микробиология, санитария и гигиена 4.1.8 
ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества 4.1.9 
ОП.10 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 4.1.10 
ОП.11 Правовые основы профессиональной деятельности 4.1.11 
ОП.12 Охрана труда 4.1.12 
ОП.13 Безопасность жизнедеятельности 4.1.13 
ОП.14 Гидропоника 4.1.14 
ОП.15 Сельскохозяйственные биотехнологии 4.1.15 
ПМ.00 Профессиональные модули 4.2 
ПМ.01 Производство и первичная обработка продукции расте-

ниеводства 
4.2.1. 

УП.01 Учебная практика 4.2.1.1 
ПП.01 Производственная практика 4.2.1.2 
ПМ.02 Производство и первичная обработка продукции живот-

новодства 
4.2.2 

УП.02 Учебная практика 4.2.2.1 

ПП.02 Производственная практика 4.2.2.2 

ПМ.03 Хранение, транспортировка и реализация сельскохозяй-
ственной продукции 

4.2.3 

УП.03 Учебная практика 4.2.3.1 
ПП.03 Производственная практика 4.2.3.1 

ПМ.04 Управление работами по производству и переработке 
продукции растениеводства и животноводства 

4.2.4 

УП.04 Учебная практика 4.2.4.1 
ПП.04 Производственная практика 4.2.4.2 
ПМ.05 Выполнение работ по  профессии 15699 «Оператор ма-

шинного доения» 
4.2.5 

УП.05 Учебная практика 4.2.5.1 
ПДП Рабочая программа преддипломной практики 5 
 
Программы, перечисленные в перечне, размещены в приложениях.  
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5.1.5. Оценочные материалы 
Формой государственной итоговой аттестации по специальности 35.02.06 

Технология хранения и переработки сельскохозяйственной продукции является 
выпускная квалификационная работа (дипломная работа). Демонстрационный 
экзамен не является обязательным элементом ГИА. Требования к содержанию, 
объему и структуре выпускной квалификационной работы и государственного 
экзамена образовательная организация определяет самостоятельно с учетом 
ПООП. 

В ходе государственной итоговой аттестации оценивается степень соответ-
ствия сформированных компетенций выпускников требованиям ФГОС.  

Для государственной итоговой аттестации по программе образовательной 
организацией разрабатывается программа государственной итоговой аттестации 
и фонды оценочных средств. 

В случае проведения образовательной организацией демонстрационного 
экзамена, задания разрабатываются на основе профессиональных стандартов 
WSR. 

Фонды оценочных средств для проведения государственной итоговой ат-
тестации включают набор оценочных средств, описание процедур и условий 
проведения государственной итоговой аттестации, критерии оценки, оснащение 
рабочих мест для выпускников, рассматриваются на педагогическом Совете тех-
никума и утверждаются директором. Положение о ГИА, программа ГИА и фон-
ды оценочных средств доводятся до сведения обучающихся в срок не позднее, 
чем за шесть месяцев до начала процедуры государственной итоговой аттеста-
ции. 

Оценка качества освоения программы должна включать текущий контроль 
успеваемости, промежуточную и государственную итоговую аттестации обуча-
ющихся. 

Конкретные формы и процедуры текущего контроля успеваемости и про-
межуточной аттестации по каждой учебной дисциплине и профессиональному 
модулю разрабатываются образовательной организацией самостоятельно и до-
водятся до сведения обучающихся в течение первых двух месяцев от начала 
обучения. Задания разрабатываются преподавателями, реализующими програм-
мы учебных дисциплин и профессиональных модулей. 



5.1.6.  Сводные данные по бюджету времени (в неделях) для очной формы обучения специальности 
35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции, 2022 г.  
 

        

Курсы 
Обучение по дисци-
плинам и междисци-
плинарным курсам 

Учебная 
практика 

Производственная практика 
Промежуточная 

аттестация 
Государственная 

(итоговая) Каникулы Всего (по кур-
сам) по профилю 

специальности Преддипломная 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 
I курс 39 (17/22) - - - 2 - 11 52 
II курс 34 (17/17) 3 3 - 1 - 11 52 

III 
курс 33 (9/24) 4 3 - 2 - 10 52 

IY 
курс 13 (8/5) 8 8 4 2 6 2 43 

Всего 119 15 14 4 7 6 34 199 



  
    5.1.7. График учебного процесса обучающихся очной формы 

        

  
    ГБПОУ КК "Венцы-Заря сельскохозяйственный техникум" 

        

  
    специальность 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции 

        

  
    на 2022-2026 учебные годы 
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2025 
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обу
че-
ния 

3             

  

    2 2 2 2 2 2 2       

  

                                            

        

            

2025
-

2026 
год 
обу
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ния 
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  3 3 3 3 3 3 3 3                 4 4 5 5 4 4 5 5                       * * * * * * * * * 



5.1.9.  Распределение промежуточной аттестации (включая обязательную ауди-
торную нагрузку и все виды практик в составе профессиональных модулей) по курсам 
и семестрам специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельско-
хозяйственной продукции, 2022 г. 

 

И
нд

ек
с 

Наименование цик-
лов, дисциплин, професси-
ональных модулей, МДК, 
практик 

Распределение промежуточной аттестации 
(включая обязательную аудиторную нагрузку и все 
виды практик в составе профессиональных модулей) 
по курсам и семестрам специальности 35.02.06 Тех-
нология производства и переработки сельскохозяй-
ственной продукции 
1 курс 2 курс 3 курс 4 курс 

1 
се

м.
 

2 
се

м.
 

3 
се

м.
 

4 
се

м.
 

5 
се

м.
 

6 
се

м.
 

7 
се

м.
 

8 
се

м.
 

17
 

22
 

17
 

23
 

16
 

24
 

16
 

13
 

не
д.

 

не
д.

 

не
д.

 

не
д.

 

не
д.

 

не
д.

 

не
д.

 

не
д.

 

БУД.00 Базовые учебные дисци-
плины 

  

БУД.01 Русский язык   Э  

БУД.02 Литература   КДЗ  

БУД.03 Родная (русская) литера-
тура 

  КДЗ  

БУД.04 Иностранный язык   ДЗ  

БУД.05 История   КДЗ  

БУД.06 Физическая культура З ДЗ  

БУД.07 Основы безопасности 
жизнедеятельности 

ДЗ   

БУД.08 Астрономия   ДЗ  

ПУД.00 Профильные учебные 
дисциплины 

     

ПУД.01 Математика   Э  

ПУД.02 Химия   Э  

ПУД.03 Биология  Э  

ИП Выполнение индивидуаль-
ного проекта* 

 

ДУД/ЭК.00 Дополнительные учеб-
ные дисципли-
ны/Элективные курсы 

 

ДУД.01 Основы общественных 
наук для естественно-   КДЗ  
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научного профиля 

ДУД.02 Основы географии ДЗ    

ЭК.01 Безопасное поведение в 
чрезвычайных ситуациях 

  ДЗ  

ЭК.02 Компьютерный практикум   ДЗ  

ЭК.03 Основы черчения  ДЗ  

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и 
социально-
экономический цикл 

 

ОГСЭ.01 Основы философии           ДЗ     

ОГСЭ.02 История           ДЗ     

ОГСЭ.03 Иностранный язык               ДЗ 

ОГСЭ.04 Физическая культура       З   З   ДЗ 

ОГСЭ.05 Основы предприниматель-
ской деятельности 

        ДЗ       

ОГСЭ.06 Основы финансовой гра-
мотности 

    ДЗ           

ЕН.00 Математический и об-
щий естественнонауч-
ный учебный цикл 

 

ЕН.01 Математика     ДЗ           

ЕН.02 Экологические основы 
природопользования 

          ДЗ     

П.00 Профессиональный 
учебный цикл 

                

ОП.00 Общепрофессиональные 
дисциплины 

 

ОП.01 Основы агрономии     ДЗ           

ОП.02 Основы зоотехнии     ДЗ           

ОП.03 Основы механизации, 
электрификации и автома-
тизации сельскохозяй-
ственного производства 

    Э           

ОП.04 Инженерная графика         ДЗ       

ОП.05 Техническая механика         Э       

ОП.06 Материаловедение       ДЗ         

ОП.07 Основы аналитической 
химии 

        ДЗ       

ОП.08 Микробиология, санитария 
и гигиена 

    ДЗ           
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ОП.09 Метрология, стандартиза-
ция и подтверждение каче-
ства 

          Э     

ОП.10 Основы экономики, ме-
неджмента и маркетинга 

          Э     

ОП.11 Правовые основы профес-
сиональной деятельности 

            Э   

ОП.12 Охрана труда     ДЗ           

ОП.13 Безопасность жизнедея-
тельности 

          ДЗ     

ОП.14 Гидропоника       ДЗ         

ОП.15 Сельскохозяйственные 
биотехнологии 

        ДЗ       

ПМ.00 Профессиональные мо-
дули 

 

ПМ.01 Производство и первич-
ная обработка продукции 
растениеводства 

      Эм         

МДК.01.01 Технологии производства 
продукции растениевод-
ства 

      Э         

УП.01 Учебная практика       ДЗ         

ПП.01 Производственная практи-
ка (по профилю специаль-
ности) 

      ДЗ         

ПМ.02 Производство и первич-
ная обработка продукции 
животноводства 

        Эм       

МДК.02.01 Технологии производства 
продукции животновод-
ства 

        Э       

МДК.02.02 Кормопроизводство       Э         

УП.02 Учебная практика         ДЗ       

ПП.02 Производственная практи-
ка (по профилю специаль-
ности) 

        ДЗ       

ПМ.03 Хранение, транспорти-
ровка и реализация сель-
скохозяйственной про-
дукции 

            Эм   

МДК.03.01 Технологии хранения, 
транспортировки и реали-
зации сельскохозяйствен-
ной продукции 

            Э   

МДК.03.02 Сооружения и оборудова-
ние по хранению и пере-
работке сельскохозяй-
ственной продукции 

          Э     
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УП.03 Учебная практика             ДЗ   

ПП.03 Производственная практи-
ка (по профилю специаль-
ности) 

            ДЗ   

ПМ.04 Управление работами по 
производству и перера-
ботке продукции расте-
ниеводства и животно-
водства 

              Эм 

МДК.04.01 Управление структурным 
подразделением организа-
ции 

              Э 

УП.04 Учебная практика               ДЗ 

ПП.04 Производственная практи-
ка (по профилю специаль-
ности) 

              ДЗ 

ПМ.05 Выполнение работ по 
профессии 15699 "Опе-
ратор машинного доения 

              Кв.экз 

МДК.05.01 Выполнение доильных ра-
бот и первичной обработ-
ки молока 

              Э 

УП.05 Учебная практика               ДЗ 

ПП.05 Производственная практи-
ка (по профилю специаль-
ности) 

              ДЗ 

итого               
 

Всего: экзаменов   4 1 3 3 3 3 4 
 

Всего:диф.эачетов 2 8 6 4 6 4 2 6 
 

Всего: зачетов 1     1   1     

 
 



5. План учебного процесса             
   

            
5.1.8  План учебного процесса (программа подготовки специалистов среднего звена)     
по специальности 35.02.06 Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции (на базе основного общего образования), 
2022 г.   

И
нд

ек
с Наименование цик-

лов, дисциплин, про-
фессиональных моду-

лей, МДК, практик 

Формы промежуточной аттестации 

Учебная нагрузка обучаю-
щихся (час.) 

П
ра

кт
ич

ес
ка

я 
по

дг
от

ов
ка

 

Ко
нс

ул
ьт

ац
ии

 

П
ро

ме
ж

ут
оч

на
я 

ат
те

ст
ац

ия
 

Распределение обязательной учебной  нагруз-
ки (включая обязательную аудиторную 

нагрузку и все виды практик в составе профес-
сиональных модулей)  по курсам и семестрам 

(час. в семестр) 

ма
кс

им
ал

ьн
ая

 

са
мо

ст
оя

те
ль

на
я 

 р
аб

от
а 

обязательная 
аудиторная 1 курс 2 курс 3 курс 4 курс 

вс
ег

о 
за

ня
ти

й в т.ч. 

1 
сем
. 

2 
сем
. 

3 
сем
. 

4 
сем
. 

5 
сем
. 

6 
сем
. 

7 
сем
. 

8 
сем
. 

ла
б.

 и
 п

ра
кт

ич
. 

за
ня

ти
й 

ку
рс

ов
ых

 р
аб

от
 

(п
ро

ек
то

в)
 17 22 17 23 16 24 16 13 

1 
се

ме
ст

р 

2 
се

ме
ст

р 

3 
се

ме
ст

р 

4 
се

ме
ст

р 

5 
се

ме
ст

р 

6 
се

ме
ст

р 

7 
се

ме
ст

р 

8 
се

ме
ст

р не
д. 

не
д. 

не
д. 

не
д. 

не
д. 

не
д. 

не
д. 

не
д. 

ОУП.00 Общеобразователь-
ный учебный  цикл 2/9/5 210

6 858 140
4 692 0 522     61

2 
79
2   

          

БУД.00 Базовые учебные дис-
циплины                     109

2                           

БУД.01 Русский язык   Э             117 39 78 41   30 1
2 6 36 42             

БУД.02 Литература   КД
З 

  
          175 58 117 36   46     53 64             

БУД.03 Родная (русская) ли-
тература   КД

З 
            59 20 39 20   15       39             

БУД.04 Иностранный язык   ДЗ             176 59 117 115   46     51 66             

БУД.05 История   КД
З 

            118 40 78 17   10     36 42             

БУД.06 Физическая культура З ДЗ             175 58 117 115   46     52 65             

БУД.07 
Основы безопасности 
жизнедеятельности 

Д
З  

            
59 20 39 14   14     39               

БУД.08 Астрономия   ДЗ             58 19 39 10           39             
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ПУД.00 Профильные учебные 
дисциплины                 0 0                             

ПУД.01 Математика   Э 
            351 117 234 80   80 1

2 6 10
2 

13
2             

ПУД.02 Химия   Э             175 58 117 46   46 1
2 6 65 52             

ПУД.03 Биология 
 

Э             175 58 117 46   46 1
2 6 52 65             

ИП 
Выполнение индивиду-
ального проекта*                

0 0                             

ДУД/ЭК.
00 

Дополнительные 
учебные дисципли-
ны/Элективные кур-
сы 

    

            

468 156 312                           

ДУД.01 

Основы обществен-
ных наук для есте-
ственно-научного 
профиля 

  КД
З 

            

162 54 108 42   42     52 56             

ДУД.02 Основы географии Д
З               60 20 40 12   12     40               

ЭК.01 
Безопасное поведение в 
чрезвычайных ситуаци-
ях 

  ДЗ 
            

59 20 39 19   19       39             

ЭК.02 Компьютерный прак-
тикум   ДЗ             117 39 78 39   30     34 44             

ЭК.03 Основы черчения  ДЗ             70 23 47 40   40       47             

  промежуточная аттеста-
ция  

              72           4
8 

2
4                 

ОГСЭ.00 
Общий гуманитар-
ный и социально-
экономический цикл 

2/6/0 732 244 488 338 0 26 42 30 0 0 100 96 80 148 36 28 

ОГСЭ.01 Основы философии           Д
З     54 6 48 4                   48     

ОГСЭ.02 История           Д
З     54 6 48 6                   48     

ОГСЭ.03 Иностранный язык               ДЗ 196 36 160 158   26         32 48 22 26 18 14 
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ОГСЭ.04 Физическая культура       З   З   ДЗ 320 160 160 158             32 48 22 26 18 14 
ОГСЭ.05 Основы предпринима-

тельской деятельности 
      

  Д
З   

    54 18 36 4                 36       

ОГСЭ.06 Основы финансовой 
грамотности 

    Д
З           54 18 36 8             36           

ЕН.00 

Математический и 
общий естественно-
научный учебный 
цикл 

0/2/0 108 36 72 40   8     0 0 40 0 0 32 0 0 

ЕН.01 Математика     Д
З           60 20 40 36   8         40           

ЕН.02 Экологические основы 
природопользования           Д

З     48 16 32 4                   32     

П.00 Профессиональный 
учебный цикл                 348

0 
116
0 

232
0 956 30 137

2     0 0 47
2 

73
2 

49
6 

68
4 

54
0 

44
0 

ОП.00 
Общепрофессио-
нальные дисципли-
ны 

0/10/5 132
9 443 886 382 0 90     0 0 31

0 
19
2 

13
2 

18
6 66 0 

ОП.01 Основы агрономии     Д
З           72 24 48 22   6         48           

ОП.02 Основы зоотехнии     Д
З           72 24 48 16   4         48           

ОП.03 

Основы механизации, 
электрификации и авто-
матизации сельскохо-
зяйственного производ-
ства 

    Э           159 53 106 46 

  

18 12 6 

    
10
6     

      

ОП.04 Инженерная графика         Д
З       54 18 36 32   4             36       

ОП.05 Техническая механика         Э       138 46 92 38   12 12 6       68 24       

ОП.06 Материаловедение       Д
З         132 44 88 36   4         36 52         

ОП.07 Основы аналитической 
химии         Д

З       54 18 36 16   6             36       

ОП.08 Микробиология, санита-
рия и гигиена     Д

З           54 18 36 16   6         36           
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ОП.09 
Метрология, стандарти-
зация и подтверждение 
качества 

          Э     81 27 54 18 
  

4 12 6 
  

        54   
  

ОП.10 Основы экономики, ме-
неджмента и маркетинга           Э     96 32 64 22   6 12 6           64     

ОП.11 
Правовые основы про-
фессиональной деятель-
ности 

            Э   99 33 66 16 
  

4 12 6 
  

          66 
  

ОП.12 Охрана труда     Д
З           54 18 36 8   4         36           

ОП.13 Безопасность жизнедея-
тельности           Д

З     102 34 68 48                   68     

ОП.14 Гидропоника       Д
З         108 36 72 30   8           72         

ОП.15 Сельскохозяйственные 
биотехнологии         Д

З       54 18 36 18   4             36       

ПМ.00 Профессиональные 
модули 0/10/12 215

1 717 143
4 574 30 128

2     0 0 16
2 

54
0 

36
4 

49
8 

47
4 

44
0 

ПМ.01 
Производство и пер-
вичная обработка про-
дукции растениевод-
ства 

      Э
м         429 143 286 120 0 276     0 0 16

2 
34
0 

0 0 0 0 

МДК.01.01 
Технологии производ-
ства продукции растени-
еводства 

      Э         429 143 286 120   60 12 6     16
2 

12
4 

        

УП.01 
Производство и первич-
ная обработка продук-
ции растениеводства 

      Д
З                   108           

10
8 

        

ПП.01 
Производство и первич-
ная обработка продук-
ции растениеводства 

      Д
З                   108           10

8 
        

ПМ.02 
Производство и пер-
вичная обработка про-
дукции животновод-
ства 

        Э
м       420 140 280 120 0 298     0 0 0 20

0 
33
2 0 0 0 

МДК.02.01 
Технологии производ-
ства продукции живот-
новодства 

        Э       285 95 190 78   28 12 6 
    

  11
0 80 

      

МДК.02.02 Кормопроизводство       Э         135 45 90 42   18 12 6       90         
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УП.02 
Производство и первич-
ная обработка продук-
ции животноводства 

        Д
З                 144     

      
  

14
4 

      

ПП.02 
Производство и первич-
ная обработка продук-
ции животноводства 

        Д
З                 108     

      
  10

8 
      

ПМ.03 
Хранение, транспорти-
ровка и реализация 
сельскохозяйственной 
продукции 

            Э
м   960 320 640 228 30 384     0 0 0 0 32 49

8 
39
8 0 

МДК.03.01 

Технологии хранения, 
транспортировки и реа-
лизации сельскохозяй-
ственной продукции 

            Э   453 151 302 122 30 62 12 6         32 16
0 

11
0 

  

МДК.03.02 

Сооружения и оборудо-
вание по хранению и 
переработке сельскохо-
зяйственной продукции 

          Э     507 169 338 106   34 12 6           33
8   

  

УП.03 

Хранение, транспорти-
ровка и реализация 
сельскохозяйственной 
продукции 

            Д
З   

  
        144                 

14
4 

  

ПП.03 

Хранение, транспорти-
ровка и реализация 
сельскохозяйственной 
продукции 

            Д
З             144                 14

4 

  

ПМ.04 

Управление работами 
по производству и пе-
реработке продукции 
растениеводства и жи-
вотноводства 

              Эм 186 62 124 58 0 162     0 0 0 0 0 0 76 19
2 

МДК.04.01 
Управление структур-
ным подразделением 
организации 

              Э 186 62 124 58   18 12 6 
            

76 48 

УП.04 

Управление работами по 
производству и перера-
ботке продукции расте-
ниеводства и животно-
водства 

              ДЗ           72     

            

  72 
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ПП.04 

Управление работами по 
производству и перера-
ботке продукции расте-
ниеводства и животно-
водства 

              ДЗ           72     

            

  72 

ПМ.05 
Выполнение работ по 
профессии 15699 "Опе-
ратор машинного дое-
ния" 

              Кв.э
кз 156 52 104 48 0 162     0 0 0 0 0 0 0 24

8 

МДК.05.01 
Выполнение доильных 
работ и первичной обра-
ботки молока 

              Э 156 52 104 48   18 12 6 
            

  10
4 

УП.05 

Выполнение работ по 
профессии 15699 "Опе-
ратор машинного дое-
ния" 

              ДЗ           72     
            

  72 

ПП.05 
Выполнение работ по 
профессии 15699 "Опе-
ратор машинного дое-
ния" 

              ДЗ 

          
72     

            
  72 

Экзаменов — 21, диффференцированных зачетов — 38, зачетов — 3 642
6 

229
8 

428
4 

202
6 

3
0 

192
8     61

2 
79
2 

61
2 

82
8 

57
6 

86
4 

57
6 

46
8 

Преддипломная практика 
4 
не
д. 

Государственная итоговая аттестация 
6 
не
д. 

Консультации на учебную группу из расчета 4 часа на одного обучающегося на 
каждый учебный год.                                                                                                                                       
Государственная итоговая аттестация:                                                                                                          
подготовка выпускной квалификционной работы с 19 мая по 15 июня 2026 г. (все-
го 4 недели), защита выпускной квалификационной работы с 16 по 29 июня 2026 г. 
(всего 2 недели) Выполнение демонстрационного экзамена с 16.06.26 г по 22.06.26 
г 

часов на дисициплины и МДК     61
2 

79
2 

61
2 

61
2 

32
4 

86
4 

28
8 

18
0 

часов учебной практики     0 0 0 10
8 

14
4 

0 14
4 

14
4 

часов производственной практики     0 0 0 10
8 

10
8 

0 14
4 

14
4 

часов преддимломной практики     0 0 0 0 0 0 0 14
4 

экзаменов     0 4 1 3 3 3 3 4 
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дифференцированных зачетов     2 8 6 4 6 4 2 6 
зачетов     1   0 1 0 1 0 0 
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